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» MALO LIDI, PRILIS
MNOHO ROBOTU

V polovin¢ dubna mne zau-
jala zprava, podle které ma-
jitel Tesly Elon Musk zjistil,
Ze md v tovarné moc robott
amalo lidi. Mélo to za nasle-

dek mnoho problém ve vy-

robé a zéjemci o elektroauta

Petr Pohorsky, $éfredaktor

po@prumyslovaautomatizace.com

tohoto vyrobce musi ¢ekat
zase 0 néco dale. Co ma ale spole¢ného vyroba aut a potravin? Robotizace je
i v potravinafském primyslu na prudkém vzestupu a zatim to nevypada, ze by
tento trend mél skoncit.

Prakticky kazdy novy investi¢ni projekt s roboty pocitd, protoze producenti
potravin a napoju zjistili, Ze jim to nejen v dlouhodobém horizontu Setfi penize,
ale odpada i nutnost starat se o zaméstnance nebo je na soucasném trhu prace
slozité hledat. To je jiz znama véc, ale hlavné v poslednich mésicich je trend
automatizovat a robotizovat fadu ¢innosti jen proto, ze se tézko hledaji pracoviti
lidé. T kdyz predtim se ur¢ité ¢innosti nevyplatilo automatizovat a nevyplati se
to ani nyni, i tak se k tomu pristupuje. Ztratové investice to nikdy nejsou, jen
delsi navratnost investice.

Je otézkou, kam az tento trend zajde a zdali nékde dojdou ke zji$téni, Ze robott
aautomatil je zkratka pfili§ mnoho. Stale totiz potiebujete lidi k tomu, aby stroj
kontrolovali a poptipadé opravili. Kdyz do prace nepfijde zaméstnanec, tak jej
obvykle nahradite kolegou, ktery si sice trochu jednorazové odpracuje jednu ¢i
vice smén ve vy$$im tempu, ale jestlize vam vypovi sluzbu robot nebo dulezita
soucast vyrobni linky, problém se mtiZe tdhnout i dny a vypadek ve vyrobé mize
znamenat stovky tisic i miliony korun ztraty.

Do ur¢ité miry pak mohou byt zvyhodnéni mali vyrobci, ktefi na automatizaci
vétsinou nemaji dostatek prostedkd, ale ru¢ni vyroba dava vétsi jistotu, ze
produkce pobézi dal. Samoziejmé by bylo nelogické, aby velkovyrobci zacali
ustupovat od automatizace, nemohou si to z fady dtivodii dovolit, ale je asi na
Case premyslet nejen o tom, jestli ma firma dostatek investi¢nich prostredka,
ale i jak daleko je prospésné s automatizaci zajit.

Pteji Vam vse dobré.
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AUTOR: ANTON PAAR CZECH REPUBLIC, s.r.0.

PRECIZNi AUTOMATIZOVANE
MERENI HUSTOTY V MLEKARENSTVI

Mlééné vyrobky podléhaji béhem celé vyroby a v nasledovném
balicim procesu nejpfisnéjsi regulaci jakosti. Laboratorni a pro-
cesni pristrojové vybaveni Anton Paar predstavuje spolehlivé
feseni pro splnéni téchto vysokych pozadavkd.

Hustota syrového mléka zavisi na jeho sloZeni, teploté a predchozi
manipulaci a obvykle se mtize pohybovat v rozmez{ 1,026 g/cm*-
1,034 g/cm’® pii 20 °C, ackoli idaje v literatufe se lisi.

Hustotu mléka a mlé¢nych vyrobk silné ovliviiuje pritomnost
vzduchu. Obsazeny vzduch je ,zachycen® ve viskoznich mlé¢nych
vyrobcich, napt. vjogurtu, a unika jen velmi pomalu nebo vibec.
Mnozstvi rozpusténého vzduchu v ¢erstvém mléce je kolem 6 %,
ale po pfepravé muze byt az 10 %. Tento zachyceny vzduch miize
ovlivnit hustotu mléka a mlé¢nych vyrobki a vést k chybnym
vysledkiim méfeni a §patné opakovatelnosti. Aby byly vysledky
konzistentni, jsou vzorky pred méfenim piedzpracovany.

Recknageltuv fenomén pozorovany v roce 1883 popisuje sku-
te¢nost, ze hustota mléka se po dojeni pomalu zvySuje az

0 0,001 g/cm®. Toto zvySovani pokracuje pii teploté 15 °C az
dva dny, ale pfi 5 °C se uplné zastavi po 6 hodinich. Zvyseni
hustoty se pfipisuje odstranéni vzduchu a pomalému tuhnuti
mlé¢ného tuku. V disledku toho mohou byt pozorovany malé
rozdily v hustoté v dtisledku teplotni historie mléka nebo mlé¢né-
ho vyrobku. Naptiklad pro stejny vzorek Ize nalézt riizné hustoty
v zavislosti na tom, zda byly pred méfenim pti 20 °C uchovavany
pti teploté 40 °C nebo 20 °C.

Méreni hustoty béhem vyroby a v hotovém
vyrobku

Laboratorni pristroje

Prenosné hustoméry se ukazaly jako idedlni pro pocate¢ni kon-
trolu jakosti dodavaného syrového mléka. Avak pro méfeni
vlaboratofi a pro vyrobky s vy$simi viskozitnimi hodnotami jsou

vhodnéjsi stolni hustoméry.

Vsechny nasledné popsané hustoméry poskytuji integrované
tabulky nebo vzorce pro prevedeni vysledkil hustoty na rizné

- 4,4°C 10°C 20°C 38,9°C
Nezpracované mléko 4,00 8,95 1,035 1,033 1,030 1,023
Homogenizované mléko 3,6 8,6 1,033 1,032 1,029 1,022
Odstredéné mléko, balené 0,02 8,9 1,036 1,035 1,033 1,026
Obohacené odstfedéné 0,02 10,15 1,041 1,040 1,038 1,031
Smetana 12,25 7,75 1,027 1,025 1,020 1,010
Smetana, obohacena 11,30 8,9 1,031 1,030 1,024 1,014
Smetana ke Slehani light 20,00 72 1,021 1,018 1,012 1,000
Smetana ke Slehani de lux 36,60 5,55 1,008 1,005 0,994 0,978

Tabulka 1: Hustota riznych mléénych vyrobkd v zdvislosti na obsahu tuku a tukuprosté susiny (TPS)

Automatizace v potravinaistvi | ¢erven 2018



koncentrace a parametry specifické pro dany produkt. Ty mohou
byt zvoleny uzivatelem pro méfeni konkrétnich vzorka. Kromé
velkého poctu prednastavenych prepoltovych tabulek lze také
naprogramovat vlastni mérné jednotky. Napiiklad u slazenych
produkti Ize pfimo zjistit relativni hodnotu Brix.

Laboratorni hustoméry Anton Paar jsou pro kontrolu kvality
mléénych vyrobku tspé$né pouzivany jiz fadu let. Relativni hus-
tota mléka v kombinaci s obsahem tuku miize byt pouzita pro
vypocet celkového obsahu pevnych latek.

Vzhledem k pomérné velkym pfirozenym zménam hustoty mlé-
ka lze pro potfeby rutinnitho méfeni povazovat za dostatecnou
nejistotu méfeni 0,001 g/cm®. Pro tyto ptipady predstavuji ide-
aln{ fe$eni hustoméry DMA™ 35 (obrazek 1), DMA™ 501 nebo
DMA™ 1001 (obrazek 2).

Pro potieby univerzit, statnich instituci a velkych mlékaren by
mohly byt vhodnéjsi presnéjsi hustoméry typu DMA™ 4100 M,
DMA™ 4500 M a DMA™ 5000 M.

Obrdzek 2: Stolni hustoméry DMA™ 501 a DMA™ 1001

¢erven 2018 | www.prumyslovaautomatizace.com
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Obrdzek 1: DMA™ 35 Pfenosny hustomér
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Procesni standardizace mléka pomoci méreni
hustoty

On-line méfeni hustoty je v mlékdrenském pramyslu pro fizeni
procesu vyroby bézné pouzivano. Snima¢ hustoty béhem vyro-
by L-Dens 7400 (obrazek 3) spolu s vyhodnocovaci jednotkou
mPDS 5 (obrézek 4) je vzhledem ke své dlouhé a Gspé$né historii

v mlékdrenském primyslu nejvhodnéj$im fesenim pro spolehlivé

sledovani priibéznych procest.

Standardizace mléka je proces, pti kterém se urcité mnozstvi
mlééného tuku pridavéa do odstfedéného mléka za uicelem ziskani
pozadovaného produktu, tj. plnotu¢ného mléka, odtu¢néného
mléka atd. Hustoty odstfedéného mléka a mlécného tuku jsou
znamy. Sleduje se zména hustoty po ptidani mlé¢ného tuku a sta-
novi se obsah tuku standardizovaného mléka.

Nova aplikace pro mlékarensvi od Anton Paar
V digitalnim laboratornim hustoméru DMA™ M a monitoru
zpracovani mlé¢ného mléka (mPDS 5) je také novy aplikaéni

program vyvinuty spole¢nosti Anton Paar, ktery zahrnuje nékolik

standardnich receptur pro mléény primysl.

Obrdzek 3: In-line instalace snimace hustoty L-Dens 7400

Spolu s obsahem tuku, ziskanym pti Gerberovych nebo Babcoc-
kovych testech, se vypocita celkova mnozstvi pevnych latek (PL),
tukuprosté susiny (TPS) a korigované hodnoty laktometru (KHL).

Vice informaci naleznete na www.anton-paar.com

Anton Paar

»

-

Obrdzek 4: Vyhodnocovaci jednotka mPDS 5

Automatizace v potravinaistvi | ¢erven 2018



MLEKARENSTVI

AUTOR: PETR PoHORSKY A CTK

MADETA DO TVAROHARNY PORIDILA

A

7

INVESTICE BUDOU DALE POKRACOVA

Mlékdrna Madeta letos dokon¢i modernizaci tvaroharny zévodu
v Jindtichové Hradci, pti¢emz investuje 150 az 200 miliont korun.
Produkce krémti Lipanek, jez vyrabi od roku 1966, tak postupné
stoupne az o 30 procent. V zavodu jsou dva novi roboti a nova
plnici linka, jejiz zku$ebni provoz zacal. Kapacita haly bude po
modernizaci 40 000 kelimku za hodinu, ve $pi¢ce az 55 000 ke-
limka. CTK to tekl feditel zdvodu Jaroslav Stipek.

Madeta v zavodu zaméstnava 230 lidi, zpracuje tam 250 000 litra
mléka denné. V Hradci, kde zacal provoz v roce 1973, se délaji
itvarohy, tvarohové dezerty, pomazanky, zakysané smetany, syry
Romadur nebo cottage. Rekonstrukce zacala loni, skon¢i letos,
probiha za plného provozu. ,Ivarohdrna jiz nevyhovuje para-

metram, které jsou nutné pro spravny technologicky provoz.

¢erven 2018 | www.prumyslovaautomatizace.com

Prodluzuji se trvanlivosti, lidé si potrpi na vy$si kvalitu vyrobku
i obalu, a kdyz to balite na starsich strojich, konkurence vam
utikd. Obnovime technologie a navy3i se kapacity,“ fekl Stipek,
jenz v Madeté pracuje 26 let.

Podstatnym zptisobem se snizi potfeba manudlni prace a za-
roven se zvy$i vykon linky. ,Nedojde k Zddnému propousténi.
Vsichni soucasni délnici pfejdou na jinou praci nebo budou
rekvalifikovdni. Vdzime si nasich zaméstnancii, neni jednodu-
ché udrzet si lidi, ktefi maji jakékoliv zkusenosti z vyrobniho
procesu v potravinafstvi a splituji hygienické naroky nutné
pro standardy Madety,“ zdtiraznil pro ¢asopis Automatizace
v potravinatstvi Jaroslav Stipek. Zvysi se i energetickd efekti-
vita vyroby, kdy se zvySenim vykonu bude mozno dosahovat
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maximdlnich hodnot plnici linky, kterd je zarazena pred au-

tomatickou paletizaci.

Automatizace vyroby bude znamenat i vys$si naroky na zaskoleni
zaméstnanci. ,Ubude sice manualni prace, ale obsluhy musi byt
zkudenéjsi a lépe proskoleny. Zadn4 linka neni nikdy bezproblé-
které vedou k jejim odstavkam. Zalezi tedy na zku$enostech
a odbornych znalostech obsluh stroje, aby ¢as odstévek linky
eliminovaly,“ podotkl Jaroslav Stipek.

Zajem o Lipanky roste, kapacita je na maximu. Firma zazname-
néava také stoupajici zajem o tvarohové dezerty; misto vanicek je
noveé prodava v kulatych kelimcich, stejny plan ma zanedlouho
se slanymi pomazankami. V tvaroharné jsou dva novi roboti
Comau nasazené spole¢nosti Robopal, pfi¢emz jeden je schopen
skladat i ze dvou mist nardz. Nova linka na Lipanky a tvarohy
dokaze vyrobit dva priméry kelimku a nékolik vysek, stard uméla
jeden pramér a dvé vysky. Robot naplni za hodinu az 38 palet,
omotd je i folii.

Nova linka zajistuje dopravu vyrobku ptimo od plnice az do
chlazeného skladu. Po cesté z vyroby ¢eka kartony s vyrobkem
bezkontaktni otaceni do spravné polohy, priichod pres dva ele-
vatory typu pater noster, umisténi na paletu pomoci robotického
ramene, vyrobek je ddle po umisténi na paletu ovijeckou zabalen

do balici folie. Posledni zastavkou je umisténi etikety popisujici
vyrobek a jeho mnozstvi na paleté. ,Jadrem linky jsou dvé robo-
tickd ramena, jeZ maji na starosti umisténi produktu na paletu
za vyuziti robotickych ramen, coz je v soucasnosti v podstaté
nejmodernéjsi zptisob manipulace s vyrobkem. Obaleni palety
a aplikace etikety je jiz dnes také samozfejmosti,“ popsal David
Dobrovolny z realiza¢ni spole¢nosti Robopal.

Spokojen s vysledkem byl i zékaznik. ,,Robopal je oproti velké
Madeté pomérné mala Ceska rozvijejici se firma. Spoluprace
zadala jiz mnohem dfive na drobnych zakazkach. Pfiblizné pred
rokem jsme spole¢né zacali uvazovat o paletizaci a pres néko-
lik pracovnich projektovych verzi jsme se postupné dostali ke
kone¢nému feseni, které bylo pro Madetu pfijatelné. Umisténi
robott i skldddni je naprosto specifické. Pres standardni problé-
my spojené s instalaci jsme se dle dohodnutého ¢asového planu
dostali a7 k sou¢asnému ostrému zkusebnimu provozu,“ popsal
spolupraci Jaroslav Stipek.

Realizace v$ak nebyla jednoduchad. ,Mozna se to na prvni pohled
nezda, ale jednou z nejvétsich vyzev bylo umisténi linky v pomér-
né omezeném prostoru, robotickd ramena musi byt velmi dobre
synchronizovana, musi se umét vzajemné zastoupit, a pritom
samoziejmé nesmi dojit ke kolizi. Takovy je vSak v dnesni dobé

vy

trend, kdy je pozadavek na efektivni a nejekonomic¢téjsi vyuziti

« ¥

vyrobni plochy,“ fekl David Dobrovolny.

Automatizace v potravinaistvi | ¢erven 2018



Mezi specifické pozadavky patfila manipulace s vyrobkem tak,
aby za celou dobu prichodu linkou nedoslo k jeho vychyleni
z vodorovné polohy. Jedna se totiz o mlé¢né vyrobky v plastovych
kelimcich a nesmi dojit k ulpéni vyrobku na vnitfni strané vicka
obalového kelimku. Z toho divodu byly k piekonani vyskovych
rozdild dopravnika pouzity elevitory typu pater noster, a také
otaceni vyrobku je v pfipadé potieby provadéno bezkontaktnim
systémem rozdilu rychlosti kazdé z obou polovin dopravniho
pasu. Mezi dalsi pozadavky patii napf. vzdaleny systém ovladani
a kontrola vyrobki kamerovym systémem.

Nebyva tiplné bézn4 takto blizka souhra dvou robottl, na druhou
stranu tfeba pti paletizaci ve vedlejsi hale susarny mléka je pouzita
ne zcela bézna hlava robota. Za pomoci této hlavy dovede robot
ptipravit paletu sam ze stohu, a tim odpadava nutnost pfitomnosti
zasobniku palet v lince. ,,Myslim si, Ze vysledkem je funk¢ni
systém podle ocekavani zékaznika, vedlejsim produktem blizké
souhry obou robotti je velmi pékny vizudlni efekt. To samoziejmé
nebyl diivod potizeni tohoto systému, ale je pfijemny pocit, kdyz
se vétsina exkurzi z celé vyrobni linky nejdéle kouka pravé na

o«

koncert nagich robott,“ fekl Dobrovolny.

S automatizaci vSak v Madeté v Jindfichové Hradci neskoncili.
»Automatizace tohoto druhu neni na nejvy$$im mozném stupni.
Do budoucna uvazujeme o spojeni jednotlivych ¢asti celé linky
a predavani a koordinaci informaci mezi jednotlivymi jejimi
¢lanky. Dalsi planovanou ¢asti je méfeni efektivnosti celé linky
a sbér dat o jednotlivych odstavkach, které povedou naptiklad
ke zlepSeni preventivni udrzby,“ uvedl Stipek.

¢erven 2018 | www.prumyslovaautomatizace.com
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Vedle Lipanki je dal$im kli¢ovym vyrobkem v Jindfichové Hradci
zrajici syr Romadur, jehoZz tam vyrobi az 55 000 kust denné,
proces véetné zrani trvd 14 dni. Mléko pro néj se ru¢né zpra-
covava v osmi syrafskych vanach. V Hradci jsou dvé syrarny,
na Romadur a na cottage, firma v budoucnu rozsifi zraci sklepy
a provozy zmodernizuje. V pldnu je i robotizace nyni ru¢niho

zpracovavani Romaduru v syrafskych vandach.

Madeta zpracuje 950 000 litrt mléka denné. M4 ¢tyii vyrobni
zavody - v Plané nad LuzZnici, Ceském Krumlové, Jind¥ichové
Hradci a Pelhfimové. Letos v bfeznu méla asi 230 dodavatelt
mléka. Nejvétsi ceska mlékarna Madeta ma zhruba 1 500 zamést-
nanctl. Exportuje pétinu produkce, naptiklad susené mléko, to
nejvic na Blizky Vychod, kam ho vozi nej¢astéji v pytlich vazicich
25 kilogramii. V roce 2016 zvy$ila Madeta konsolidovany zisk po
zdanéni o 121 procent na 371,2 milionu K¢, konsolidované trzby
klesly o necelych sedm procent na 5,25 miliardy K¢. Za lonsky

rok budou podle majitele firmy Milana Teplého trzby i zisk niZsi.

2
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Savencia rozsifi mlékarnu v Hesové, prevede tam vyrobu ze Sedl¢an

Ro¢ni vyrobni kapacita mlékarny v Hesové u Ptibyslavi patiici spo-
le¢nosti Savencia Fromage & Dairy Czech Republic se po chystané
modernizaci zvysi trojndsobné na vice nez 1,7 milionu hektolitra
mléka. Vyplyva to ze ziméru zvefejnéném v informac¢nim systému
EIA. Savencia zkraje roku ozndmila, Ze do tohoto zavodu na Ha-
vlickobrodsku planuje kvili zvy$eni efektivity postupné presunout
vyrobu syrt ze své dal$i mlékarny v Sedl¢anech na Pfibramsku.

V sedl¢anské mlékarné, kde se vyrdbéji hermeliny Sedl¢ansky
produkce ukoncena v pristim roce. Poc¢itkem letosniho tinora
tam pracovalo skoro 300 lidi. Hesovska mlékarna vyrabi vedle
plisiiovych syrt z tvarohu a smetany krém Pribinacek.

Mlékarna v Hesové zatim podle zvefejnéného zaméru dokdze
ro¢né zpracovat do 547 500 hektolitr mléka. Po modernizaci
technologii zavod ro¢né pojme az 1,752 milionu hektolitrti mlé-
ka. Firma pak v Hesové po¢itd se zvy$enim poctu zaméstnanct

z nynéjsich 280 na 400. Savencia v tomto zdvodé mimo jiné
planuje prestavbu syrarny, jez umozni rozsifit vyrobu plisnovych
syrt. Hala urc¢ena k produkci cerstvych syrii se podle informaci
uvedenych v zdméru v mlékarné uz stavi.

U zdméru spole¢nosti na zvy$eni vyroby a modernizaci techno-
logie hesovské mlékarny ted budou urady posuzovat jeho mozny
dopad na zivotni prostredi. Krajsky odbor Zivotniho prosttedi
pozadal o vyjadreni mésto Pfibyslav a dot¢ené organy do 30 dnt
od vyvéseni informace na uredni desce krajského uradu.

Pod soucasnym nazvem Savencia vystupuje spole¢nost, jiz ovlada
francouzska rodina Bongrainii, od roku 2016. Do ¢eského mlékd-
renstvi prisla francouzskd firma v roce 1993, kdy ziskala majoritu
v hesovské mlékarné Pribina. O dva roky pozdéji vstoupila do
tehdejsich Povltavskych mlékaren Sedl¢any a v roce 1999 do
mlékarny TPK Hodonin.

CTK

Olma investuje 150 milion korun do nové vyroby parenych syri

Mlékérna Olma investuje 150 miliont korun do nové linky na
vyrobu pfirodnich pafenych syri, kterymi chce do roku 2020
rozsitit své portfolio mlé¢nych vyrobki. Na projekt ma schvale-
nu dotaci 75 miliont korun z Programu rozvoje venkova. CTK
informaci ziskala na internetovych strankach Statniho zemé-
délského intervenéniho fondu a mlékarny Olma, kterd patii do
holdingu Agrofert.

»Findlnim vysledkem projektu bude novy ptirodni pateny syr
typu mozzarella uréeny jak pro tuzemsky, tak i pro zahrani¢ni
trh, stoji v komentdti Olmy. Investice do nové linky na vyrobu
prirodnich pafenych syrti md byt zahdjena letos v ¢ervenci.
»umozni vyrobu téchto syrt v rliznych tvarech a tu¢nostech.
Jako vedlejsi produkt z vyroby polotovart pro pafené syry
vznikne sladka syrovétka,“ uvedla Olma na svych interneto-
vych strankach. Od vyroby piirodnich pafenych syrt si vedeni
mlékarny Olma slibuje rozsifeni sortimentu cerstvych vyrobki
i lepsi zhodnoceni mléka, jelikoZ syry typu mozzarella maji
vys$$i pfidanou hodnotu.

Olma v poslednich letech masivné investuje, pfi¢emz zna¢nou
¢ast nakladu pokryvaji dotace. Naptiklad v roce 2014 Olma za-
haéjila investici za vice nez 100 milionti korun, kterd sméfovala
do nové vyrobni linky na piirodni syry. Na projekt ziskala Olma
dotaci 46 miliont korun z Programu rozvoje venkova. Téméf

160 milioni stala linka na vyrobu jogurtd, zakysanych smetan
a fermentovanych napoju, kterou mlékarna zacala instalovat
v roce 2016. Dotace na tuto investici byla 65 milionii korun.

V predchozich letech Olma investovala do technologie na vyrobu
maselnych vyrobkd, diky niZ jako prvni tuzemska mlékarna uved-
la na trh tradi¢ni maslo se snizenym obsahem tuku. Zatizeni stdlo
100 miliont korun. Loni Olma ptipravila investici za 80 miliont
do technologie pfijmu vykoupeného mléka. Polovinu nakladi
pokryje dotace z Programu rozvoje venkova.

CTK

Automatizace v potravinaistvi | ¢erven 2018
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Desitky spokojenych zakazniku

Stovky metru dopravnikd
R u B U PA L Zamereni na robotickou manipulaci

TRADICNI DODAVATEL MANIPULACNI
TECHNIKY A STROJNIHO ZARIZENI
PRO SIROKE PRUMYSLOVE
SPEKTRUM
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PRIPADOVA STUDIE

AUTOR: MICHAL SCHOLZE, STAUBLI SYSTEMS, S.R.O.

SVYUZITIM MODERNICH TECHNOLOGII

Jizvicenez 90 let se v historické budové v centru Chocné
vyrabi mlékarenské vyrobky - a zatimco se sortiment
vyrobki méni pouze minimalné, vyrobni technologie
se za tu dobu pochopitelné musely pfizplsobit dobé
abudova je tak prospikovana modernimi vyrobnimi sys-
témy. Nejnovéjsim technologickym pokrokem je potom
roboticka balici linka s Sesti roboty Staubli a komplexnim
dopravnikovym systémem dodana vyhradnim partne-
rem spolecnostiTMT.

Chocenska mlékdrna je soucasti ¢eské skupiny ACCOM, jednoho
z nejvétsich vyrobct potravin v Ceské republice, nicméné v po-
rovndni s ostatnimi mlékdrnami patfi spiSe mezi ty mensi s denni
spotiebou ptiblizné 60 tisic litrit mléka. Zhruba 120 zaméstnanct
a stalych brigadnikd tu vyrabi dobfe zndamé smetanové jogurty
nebo Tradi¢ni chocenské, dfive znamé jako pomazankové maslo,

Robotickd balici linka zvlddne 20 tisic pomazdnkovych mdsel za hodinu.

v jehoz produkci je Chocenskd jednickou na ¢eském trhu s vy-
robni kapacitou priblizné 400 tun mési¢né. Pomazankova masla
raznych ptichuti vyrabi v Chocni uz 40 let.

Velky diiraz je zde kladen na dodrzovani tradi¢nich receptur
a kvalitniho obsahu vyrobkil. ,Vzhledem k dobré odezvé trhu
a stoupajicimu zajmu o vyrobky z Choceriské mlékarny je vidét,
ze roste pocet lidi, ktefi si za kvalitu radi ptiplati,” vysvétluje Jan
Fogl, zodpovédny za obchod a marketing. Naptiklad smetanové
jogurty maji svou typickou chut diky minimdlnimu obsahu 10%
tuku v bilé sloZce a i pfes modernizaci vyrobnich postupt je za-
klad stéle stejny, aby byla zachovéna konzistence a chut a zaroven
i dodrzeny ptisné mlékarenské normy.

Automatizaci jednotlivych ¢asti vyroby se firma zabyva dlouho-
dobé i s ohledem na problematické shanéni pracovni sily. Velky
daraz pti tomto projektu robotické balici linky byl kladen na
vybér vhodného integratora, ktery cely koncept vymysli a uvede
do provozu, stejné jako na volbu dodavatele robott - a jak dodava
technicky manazer Chocenské mlékarny Josef Brokes: ,,I kdyz
se nabizela levnéjsi fesent, stejné jako u svych vyrobki jsme se
zajimali zejména o tu nejvyssi kvalitu, a proto jsme se rozhodli
pro Staubli.®

Staubli je globalnim dodavatelem mechatronickych feseni ve
tfech hlavnich oblastech: textilni stroje, konektory a primy-
slové roboty. S vice nez 4 500 zaméstnanci najdete pobocky
Staubli v 29 zemich a obchodni zastoupeni ve vice jak 50 ze-
mich po celém svété.

www.staubli.com

Automatizace v potravinaistvi | ¢erven 2018
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Sestiosy robot RX160 vyuZije pfi paletizaci cely sviij dosah.

Volba integratora padla nakonec na spole¢nost T M T spol.
s r.0. Chrudim, kterd se vénuje zejména dopravnikovym systé-
mum a zaroven ma i zkusenosti s primyslovymi roboty Staubli.
Urd¢itym limitem byly ponékud stisnéné prostory mlékarenské
budovy v Chocni, do kterych bylo nutné jednotlivé technologie
uzpusobit.

Po dokonc¢eni ndvrhu pracovisté se T M T pustilo do vyroby
jednotlivych komponent a kompletni novou linku o rozlo-
ze vice jak 250 m* poté sestavilo ve své nové postavené hale

Dva roboty Stdubli zviddnou pripravit dohromady 11 palet pomazdnek
kazdou hodinu.

¢erven 2018 | www.prumyslovaautomatizace.com

O skldddni kelimku do plat se staraji celkem ¢tyfi SCARA roboty
Stdubli TS60.

v Chrudimi, kde tak mohl probihat testovaci provoz zcela
bez zasahu do stavajici vyroby. Technologickym ofiskem bylo
vyftesit manipulaci s kelimky, které jsou ve vyrobé jesté teplé
a napriklad pfi narazu jeden do druhého se chovaji velmi ne-
vyzpytatelné, i proto bylo testovani nutné pro odladéni bez-
problémového provozu.

Celd linka je fizena systémem Siemens S7-1500 a svou velkou
ulohu zde kromé celkem 77 metri valeckovych, fetézovych a pa-
sovych dopravniku hraje i Sestice robotd Stdubli. Prvni na fadu
prichazi Ctyfi ¢tyfosé SCARA roboty TS60, které zvladnou na-
skladat do kartonovych plat az 20 tisic kelimku za hodinu. Diky
jejich kompaktnimu designu a velkému pracovnimu dosahu
bylo moZzné minimalizovat velikost tohoto pracovisté. Plna plata
potom prijizdi ke dvéma $estiosym robotim Stdubli RX160, které
je skladaji na ptipravené palety. U nékterého druhu kartont kom-
plikuji skladani na paletu jejich tvar s rtizné vysokymi sténami,
kdy musi robot chytte zakladat kartony pod zvlastnim uhlem,
aby drzely na sobé.

Choceriska mlékarna s.r.o. je ryze ¢eskou mlékarnou vyrabéjici
pomazénkova masla, smetanové pomazanky, smetanové jogu-
rty a tvarohy. V soucasnosti vyroba zahrnuje fadu s obchodni
znackou ,Chocenska mlékarna 1928 a vyrobu pro privatni
znacky nékterych maloobchodnich fetézca.

www.chocenskamlekarna.cz
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. 3 d o

SCARA roboty maji zdvih 400 mm a disponuji ochrannymi prvky pro
aplikace v potravindrstvi.

Jednim z kli¢ovych momentd byla vlastni integrace robotické
linky ve vyrobnim zévodé¢, jak vysvétluje pan Brokes: ,,Nasim
pozadavkem bylo prerusit vyrobu maximalné na dva dny na kazdé
lince, coz se povedlo - takze jsme stale byli schopni pokryvat
dodavky a obchod prakticky nic nepoznal. Celd integrace zabrala
méné nez mésic a zatimco v jejim pribéhu uz nékde fungovaly
roboty, na jinych ¢astech linky jesté stale pracovali lidé.

Po zhruba pil roce provozu si novou linku v Chocni nemo-
hou vynachvilit. JelikoZ provoz na vyrobni lince pro tradi¢ni

Yot

anka -

Nastaveni vyroby

MASLA (linka 2) b

g+ M

0o+ M e
s wymbey

Spole¢nost T M T spol. s r.o. Chrudim se od roku 1991 vénuje
konstrukci, vyrobé a dodavkam technologickych dopravnich
celkl veetné fidicich systému dle potieby a prani zékaznika.

www.tmt.cz

pomazankova je variabilni a typ produktt se méni i vicekrat
denng, je diilezita flexibilita a pruznost s ohledem na pozadavky
odbérateli, kterou se takto podatilo zvysit. Z ptivodnich 11 pra-
covnikil na balici lince jsou zde nyni pramérné tfi v zavislos-
ti na typu produktu, ostatni tak mtiZe firma vyuzit na dalsich
pracovistich. ,,Ani u nds tak roboty neberou praci lidem, stile
mame oteviené pozice, které se nedafi obsadit, a automatizace
je tak nezbytnd,“ uvadi Jan Fogl na pravou miru jeden z ¢astych
myti o robotech.

Spolupraci s T M T i se Stdubli si pochvaluje Josef Brokes: ,,Diky
idedlni blizkosti v ramci regionu mame zaji$ténu v¢asnou
odezvu, nejdelsi odstavku jsme tak méli asi tfi hodiny - ves-
kera data se totiz snazime mit on-line, abychom dokazali cely
proces monitorovat a vyhodnocovat.“ Jiz nyni tak pfemysleji
o dal$im mozném vyuZiti robot v Chocenské mlékarné, na-
bizi se naptiklad koncové paletizace jogurtti nebo michdani
jogurtd s vice pfichutémi do kartontl. Zaroven se pracuje na
projektu obdobné balici linky pro sesterskou
Bohusovickou mlékarnu. ,,Se stavajicimi
technologiemi jsme velmi spokojeni a sna-
Zime se o standardizaci technologii v ramci
nasich firem, i proto jsme dodavatele vybi-
rali dlouho a peclivé,“ shrnuje pan Brokes§
budouci plany.

Staubli Systems, s.r.o.

Michal Scholze

Tel.: +420 731 131 734

E-mail: m.scholze@staubli.com

www.staubli.com

Ddlezitou soucdsti je i kvalitni a prehledné uzivatelské rozhrani pro operdtory linky.
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Ny 1592-2017 \

_-k \l YEARS 44

/

Ta spravna odpoved
na vsechny vase potreby

Produktivita bez kompromisti.

At uz pracuji bok po boku s vasimi zaméstnanci v primarni a sekundarni
vyrob& nebo pfi baleni, najdete roboty Staubli ve vSech prostredich
s vysokymi naroky na Cistotu - a stéle pracuiji spolehlivé a vykonné.

Man and Machine

www.staubli.cz

( X
FAST MOVING TECHNOLOGY TA UBLI

Staubli Systems, s.r.o., Tel.: +420 466 616 125, robot.cz@staubli.com



ENERGETIKA V MLEKARENSTVI

AUTOR: STANISLAV CIESLAR

V JAROMERICKE MLEKARNE

HLEDAJI INOVATIVNI ZPUSOBY ENERGETICKYCH USPOR

Automatizace a modernizace provozi potravinaiskych firem
umoziiuje zvySovat produkei, ptispiva k lepsi ekonomice vyroby
nebo pomdhd nahrazovat praci lidi, kterych tam, kde je zapotiebi
poctivého pristupu, zodpovédnosti a mnohdy i tézké manualni
préce, jaksi ubyvd... Za snahou manazert firem o automatizaci
vyroby mnohdy stoji (nebo jde ruku v ruce) i dal$i, podstatny
faktor, a to snaha o sniZeni resp. efektivni nakladani s energiemi.
Ceny plynu a elektrické energie pro kone¢ného odbératele totiz
maji svou urcitou uroven a naivné si myslet, Ze energie budou
nékdy ,,zadarmo“ nikdo soudny nemiize. Jaké moznosti tedy maji

potravinarské firmy ve sméru uspor elektrické energie? Co mohou
v tomto sméru udélat? Jaké technologie, materialy ¢i systémy pro
potravinafstvi jsou nyni k dispozici na trhu? Kde snaha o efektivni
vyuziti energif vysla a jaké strasti to pfineslo jinde?

Tyto otazky musi resit napriklad vyrobci mléka a mlé¢nych
vyrobkil. Hned po dojeni je potfeba mléko ochladit na tep-
lotu 6-8 °C, priprava pred pasteraci a vlastni pasterace vyza-
duje ohtev az na 72 °C, vysokoteplotni tprava pak az 135 °C.
Ochlazovani, ohtivani, ochlazovani... I dal$i navazné procesy

-

|
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(napt. standardizace, homogenizace) potfebuji rizné technologie
vymeény tepla, energie. ..

O tom, Ze podnikova energetika je jednou z klicovych ,divizi“
kazdé potravinarské firmy, vypovida naptiklad kratké povidani
s Pavlem Seidlem, vedoucim vyroby Jaroméfické mlékarny. Chys-
tané pravidelné ,energetické okénko“ v ¢asopise Automatizace
v potravinafstvi tak kratce za¢ina u mléka - zakladniho zdroje

VYyZivy...

Mlékarenstvi je asi jedno z energeticky nejnaro¢néjsich odvétvi
zpracovatelského priimyslu vibec. Je to dano tim, ze nadojené
nakupované syrové mléko je z hygienickych diivoda chlazeno na
teploty kolem 4 °C, pak se pasteruje na teploty okolo 80 °C a déle
zpracovava na syry, tvarohy a dal$i vyrobky. Hotové produkty
je nutno opét rychle zchladit pod 8 °C, aby si mlé¢né vyrobky
co nejdéle zachovaly svoji Cerstvost a pozadovanou trvanlivost.
»Kazdy zminény proces ohtevu nebo chlazeni spotiebuje velké
mnozstvi energie, kterou je navic potteba dodat v kratkém case,”
tekl Pavel Seidl, kterého se ptam na to, za jaky druh energie
vynakladd jeho mlékarna nejvétsi ¢astku... ,Zemni plyn zatim
ziistava zakladnim energetickym zdrojem pro pripravu pary, ktera
znamena pro mlékdrnu néco jako krev pro Zivot ¢lovéka. Bez
plynu mlékarna nevyrobi nic. Vyvijece pary jsou Ziveny plameny
spaleného zemniho plynu,” fikd vedouci vyroby. Zdrojem tepla je

Inzerce

ENERGETIKA V MLEKARENSTVI

tedy spalovani zemniho plynu, elektfina je pak nutnd pro pohon
vSech vyrobnich zafizeni a technologii a také chladu.

»ODbé tato Zivotoddrnd energetickd média nakupujeme od zavede-
nych distributorti. Bohuzel Jarométicka mlékarna se nerozklada
na tzemi, pod nimz jsou ukryty horké prameny nebo zemni
plyn. SniZeni celkové energetické naro¢nosti nasi vyroby a tim
inakladii se pro nds ale stava dennim tkolem,“ uvadi Pavel Seidl.

Rozvoj modernich technologii vyroby energii nabizi efektivni
moznosti pfemény nebo precerpani energie z jednoho mista do
druhého. Existuje vice dobrych moznych cest pro snizeni spotfeby
energii na jednotku produkce. Mnohé mlékarny (a i dal$i potra-
vinafské provozy) tak pti dal$im planovaném rozvoji napriklad
zvazuji vyuzivat technologie, které naptiklad nabizeji pii instalaci
chladicich zafizeni soucasné i vyrobu teplé uzitkové vody vyuzitim
odpadniho tepla.

»Nagim prvnim vyznamnym pocinem v této oblasti byla instalace
plynového tepelného ¢erpadla v roce 2017, které nam vytesi-
lo jednak pottebné navyseni chladiciho vykonu na nasi ledové
bance a zaroven nam predehtivd vodu pro vyrobu pary. Doslo
tim ke znatelnému sniZeni ceny za nakupovanou kilowatthodinu
energie,“ uvedl na zavér vedouci vyroby Pavel Seidl.

9. ro¢nik konference

Automatigace
a modernizace
pivovaru 2019

A % )
)2

24.ledna 2019

Hotel Lucni bouda
Pec pod Snézkou

Misto konani je situovano do nejvyse
polozeného pivovaru ve stredni Evropé
v hadmofské vyice 1 410 metru
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PIVOVARSTVI

AuTor: CTK

ZPROVOZNIL

PLNICKU PLECHOVEK, CHYSTAJI SE
| DALSI VYZNAMNE INVESTICE

Svijansky pivovar zacal dévat na trh nepasterizovand piva v ple-
chovkach diky zprovoznéni nové plnicky plechovek, kterou firma
zprovoznila uz ve druhé poloviné brezna. Podle pivovaru jde
o Cesky unikat. Vydrzi krats$i dobu, proto se vét§inou nepaste-
rizovana piva davaji napiiklad do tankovych restauraci, kde je
velkd vyto¢, v poslednich letech se ale rozmahad i u sudového piva.
Rekli to zastupci pivovaru pti slavnostnim otevirani stieci linky.

Letos by chtéli tamni pivovarnici vyrobit 650 000 hektolitri piva,
loni ho navarili rekordnich 638 400 hektolitrti. O vyssich cilech
zatim feditel podniku Roman Havlik mluvit nechtél. ,Samozfej-
mé vyrobit to umime, ale musime to i prodat,” fekl CTK. Pravé
vét$imu exportu by mohla pomoci nové oteviena plnicka plecho-
vek, ktera stihne za hodinu vyexpedovat 15 000 pillitrii. Plech
je u zakaznika stéle vice oblibeny, podle slaidka Petra Mensika
jsou zdkaznici lini pit z lahvi, které musi vracet. Podle Havlika je
navic lehky a snadno exportovatelny.

Pasterizace, tedy tepelné osetfeni piva, se provadi kvili prodlouze-

ni Zivotnosti napoje. Méni véak nékteré senzorické vlastnosti piva.

V poslednich letech ¢eské pivovary spolu i s rozvojem tankovych
restauraci prechdzeji na nepasterované pivo stale vice. Svijansky
pivovar bude aktudlné pomahat devatému hospodskému s tanky,
na dal$ich nékolika se podle Havlika jiz aktudlné pracuje.

Pivovar letos investuje do dal$iho rozsifeni vyrobnich kapacit.
Za 20 miliont korun vybuduje dvé desitky novych kadi spilky
o celkovém objemu 4 400 hektolitrt pro hlavni kvaseni. Spilka
je ta cast pivovaru, kde pivo kvasi. Kapacita kvasnych kadi se
tak zvysi o pétinu. Celkova ro¢ni kapacita pivovaru vzroste na
zhruba 800 000 hektolitr.

Pivovar Svijany je nejvét§im pivovarem v Libereckém kraji, pfitom
v roce 1997 mu hrozilo uzavieni, kdyz podnik pfevzaly Prazské
pivovary. Pred likvidaci ho tehdy zachranila skupina lidi kolem
sladka Frantiska Hordka, ktery pak radu let podnik také vedl.
Letos v dubnu oslavil pivovar 20 let od obnoveni vyroby. V roce
2016 uskute¢nila firma podle informaci z obchodniho rejstiiku
zakazky za téméf 1,1 miliardy korun a hospodareni skon¢ilo
ziskem 236 milionii korun.

Pivovar investoval za téch 20 let do svého
roz$ifeni a modernizace 800 miliont korun,
nejdrazsi byla pravé loni linka na staceni ple-
chovek za sto miliont. Spilka se od roku 1998
z puvodnich 3 300 hektolitrti rozsifovala uz
$estkrat. Po dokonceni dalsich kadi bude mit
kapacitu 19 700 hektolitra. ,Vedle rozsiteni
kapacity hlavniho kvaseni nds ¢ekd napti-
klad také instalace novych kompresort do
strojovny a vyména vkladace a vykladace ve
stacirné lahvi. Dal$i investice budou sméfovat
do useku filtrace piva a istirny odpadnich
vod,“ dodal jiz dfive sladek Mensik.
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Uéelnost a maximalni efektivita

Miniaturni kompaktni valce rady J

» Zvyste spolehlivost a vykon vaseho stroje
¥ Rada JMGP - Miniaturni dvoupistovy valec s vedenim - snizeni hmotnosti az o0 58%
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Ve srovnani se standardnimi prvky na trhu, @ 25 / zdvih 20 mm
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Rodinny pivovar Bernard planuje dalsi
investice, jimiZ navaZe na lonské rozifeni
varny. Na fadu by méla prijit predevsim
sta¢irna piva. Minuly rok pivovar vyro-
bil rekordnich 332 700 hektolitra piva,
za prvni leto$ni tfi mésice zaznamenal
Bernard dal$i meziro¢ni rist vystavu
0 16 procent. Plany na stavbu novych
provozil na zelené louce presto zatim
odlozil. V nynéj$im pivovaru v centru
Humpolce je jesté mozné postupnymi
upravami vystav az zdvojndsobit, ekl
CTK spolumajitel pivovaru Josef Vavra,
ktery je zdroven jeho vrchnim sladkem
a generalnim feditelem podniku.

Pivovar ve mésté funguje stésnany na
jednom hektaru pozemku ohrani¢eném
dal$imi stavbami a silnici. ,,Je to zfejmé
jedna z nejvétsich produktivit prace na
metr ¢tvereni plochy. Myslim si, Ze zadny
takovy pivovar v Evropé neexistuje, moz-
nd ani na svété,“ fekl Vavra k nynéjsimu
vyrobnimu zdzemi. Ro¢ni investice do
pivovaru se pohybuji okolo 100 milioni
korun. Mozné uspotadani dal$ich novych
technologif na stejném misté uz m4 firma
vymyslené.

Zékladnim predpokladem pro naplnéni
téchto plani je ale podle Vavry to, Ze pi-
vovar bude porad varit kvalitni pivo, které
dokaze prodat se ziskem. ,,Jestli pritom bu-
deme dal rust, tak jsme ochotni investovat,
ale nejsme ochotni investovat, abychom
rostli za kazdou cenu. Nechceme produ-

« ¥

kovat levnd piva,” fekl.

CHYSTA DALSI
ROZSIRENI VYROBY V CENTRU HUMPOLCE

Kapacita varny se v pivovaru Bernard loni

zvy$ila ze 40 000 hektolitri moku mési¢né
na 70 000 hektolitrti. Diky tomu ted doké-
Ze pivovar bez potizi vykryvat i zvy$enou
poptavku ve §pickach béhem letni prodejni
sezony. ,V budoucnu jesté budeme muset
roz$irit hlavni kvaseni a navysit kapacitu
lezackych sklepii. Ale nejvic nds momen-
talné tlaci sta¢irna lahvi, ta je na hranici
kapacity,“ pfiblizil Vavra smér dal$iho
rozvoje.

V zéloze ma akciova spole¢nost pozemek
v pramyslové ¢asti na okraji Humpolce.
Jednu dobu tam uz chtéla zacit stavét novy
provoz na staceni piva do lahvi, ale ted se
rozhodla pro postupnou prestavbu nynéjsi
sta¢irny. K prehodnoceni zdméru podle
Vavry ptispélo i to, Ze lahvové pivo je méné
ziskové nez prevazujici prodej piva v su-
dech a takova velka investice by se pivovaru
nevratila. Do lahvi se v Humpolci std¢i asi
40 procent piva.
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KVASNIC, DIKY NiZ MU

Pivovar Ostravar letos investuje miliony
do trojnasobného zvyseni produkce kvas-
nic. V pfipadé potieby tak mize zvysit
i kapacitu vyroby. Nové kvasni¢né hos-
podafstvi, jehoz vybudovani stalo deset
miliont korun, je nejvétsi leto$ni investici
pivovaru. Celkem Ostravar tento rok dé na
zkvalitnéni vyroby 38,5 milionu, podobné
jako v ptedchozich letech. Novinarum to
tekl slidek Roman Richter.

Kvasni¢né hospodarstvi slouzi k rozmno-
Zovani a uschové pivovarskych kvasnic, bez
nichz se vyroba piva neobejde. ,Kazdoroc-
né investujeme nékolik desitek milionu
korun. Investice do kvasni¢ného hospo-
dafstvi v podstaté znamena tplné jinou
uroven péce o kvasnice,“ uvedl Richter.

Pro kazdy pivovar je podle néj dtlezité,

ZVYSI PRODUKCI

A4

aby si dokazal uchovat kvalitu vlastniho
kmene kvasnic, s nimz pracuje i pivovar
Ostravar. ,,Kvasnice jsou svym zplisobem
velmi citlivé mikroorganismy, takze maxi-
malni péce o né znamend, Ze je uchovavate
v maximalni kondici, a to se vim potom
pozitivné projevi v kvalité piva a udrzeni
jeho charakteru,” fekl Richter.

Diky nové technologii se v pivovaru zvysi
produkce kvasnic trojnasobné. ,,Investice
do nového tichovného kvasni¢ného hos-
podafstvi pro nds znamena jednak zvyseni
kapacity, a to vyrobni i ischovné. Zasadni
zména je to, Ze obé tyto mistnosti se na-
chazi spole¢né. To znamena, ze je doka-
Ze obsluhovat v podstaté jeden ¢loveék,*
uved! slddek. Pozitivem je rovnéz to, Ze
kvasnice, které prichazi do uchovy, jsou
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ZE RUST VYROBA

predchlazené. ,Tyto kvasnice jsou tak
méné namahané béhem potiebné doby
uchovy a jsou mnohem vitdlnéjsi nez by
byly za stavu, kdyby do toho tanku pfi-
chazely pri vyssi teploté,“ vysvétlil Richter.

Pivovar Ostravar loni prodal v Cesku mezi-
ro¢né o0 2,3 procenta piva vice. Pfesn4 ¢isla
kvtili konkurenci pivovar nezvetejiuje, ale
kazdoro¢né se v ném v primeéru vyrobi
pul milionu hektolitra piva. Podle uda-
j Ceského svazu pivovari a sladoven se
loni vyrobilo v Cesku o 0,7 procenta piva
méné nez v roce 2016 a produkce uréena
pro tuzemsky trh se snizila 0 2,1 procenta.
Spotieba na hlavu predstavovala 138 litrd,
coZje o pétlitrtt méné nez v roce 2016. Na
poklesu mohl mit podle zastupct pivovaru
podil i protikuracky zakon.
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V[CE NEZ,JEN“
PRUMYSLOVY TISK

Naroky na kvalitu a produktivitu tisku neustale stoupaji. Spolecné s kvalitativnimi pozadavky je trendem realizace
variabilnich dat, tedy personalizace obalu tak, aby byl Iépe schopen oslovit klienta. Vedle konven¢nich digitalnich
technologii se v oblasti tisku uplatiuji i primyslové tiskarny. Jako odpovéd'na zvysujici se pozadavky klientti uvedia
spoleénost ONDRASEK INK-JET SYSTEM na trh progresivni typ barevné tiskarny Limitag.

Spole¢nost ONDRASEK INK-JET SYSTEM na nasem trhu zastu-
puje jiz fadu let lidra v oblasti pramyslového znaceni, francouz-
skou spole¢nost Markem Imaje. Nové spole¢nost od letosniho
roku rozsitila nabidku o barevné tiskarny $panélského vyrobce
Limitronic. Tyto tiskarny jsou diky své excelentni kvalité schopny
zakaznikovi poskytnout konkurenc¢ni odliSeni v barevném tisku
vysoké kvality. Bez nadsazky je mozné potvrdit, Ze tiskarny od
spole¢nosti Limitronic posouvaji hranice pramyslového tisku
u skupinového baleni smérem k produkénim digitdlnim techno-
logiim, které spottebiteli umoziiuji realizovat personalizovany tisk

v podobé libivé grafiky ¢i reklamniho sdéleni, véetné naprosto
bezchybného a vysoce presného tisku ¢arovych i QR kodu i v ma-
lych nakladech pfimo na misté vyroby ¢i baleni.

Kvalitné Ize personalizovat prakticky
jakykoli povrch

Tiskarna Limitag V5 CMYK UV LED tiskne s rozliSenim 180 dpi
rychlosti 30 m/min., maximalni délka tisku miZze dosahovat
az 1 100 mm. Ctyibarevny tisk v této velmi dobré kvalité (pro
sekundarni baleni) muze klientovi pfinést nékteré benefity, které
mu béZna tiskdrna v roli dodavatele neni schopna poskyt-
nout. Diky tomu, Ze tisk je moZné technologii Limitag
realizovat nikoli ve vyrobé obald, ale az u klienta,
tedy na konci baliciho procesu, kdy je krabice
naplnéna a slozena do prostorového tvaru, neni
potreba mit v zdsobé pro jednotlivé produkty
predtisténé konkrétni obaly, a tim zatézovat
skladové zasoby. Ale ani naopak — neni potfeba
~ ptiobjednavat potisténé obaly, protoze klient méd
moznost si je sim dotisknout pii procesu baleni
soucasné s oznacenim obalu presné podle potie-
by zakazky. Vedle rozliSeni a kvality barev je dalsi
vyuzitelnou moznosti i prace s denzitou, u které
lze uZivatelsky pracovat az se tfemi Grovnémi.
Celkovy vizualni vjem slouZi nejen k identifikaci
¢i personalizaci produkti, ale posiluje zaroven
z hlediska sekundarniho obalu vztah spottebitele

& ke znaéce produktu.
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Uspésna premiéra na brnénském vystavisti

Diky unikatni UV technologii je tiskarna Limitag schopna tisk-
nout jak na lepenky, tak i na nesavé povrchy obali, ¢imz je pravé
ve své kategorii jedine¢nd. Tisknout Ize nikoli jen na rtizné typy
lepenek i papirti (natirané, lesklé i typu art paper), ale i dfevo, kov
¢i plasty. V Evropé se Ize s timto technologickym fe$enim bézné
setkat pri baleni ryb, napoju, peciva ¢i automatickych pracek.
Klient se jiz pfi odebirani zbozi nemusi orientovat napt. u peciva
pouze kodem, ale na prvni pohled vy¢te z grafiky, jaky druh pediva
je uvnitf (croissant, $atecek, dalamanek, rohlik, houska atd.).

Svymi parametry, kvalitou i vykonem je Limitag V5 CMYK na-
vrzena tak, aby poskytovala co nejvyssi spolehlivost a vykon
mobhli vidét navstévnici letosniho veletrhu Embax Print na brnén-
ském vystavisti, kde firma ONDRASEK INK-JET SYSTEM svou
novou akvizici, vedle svého stavajictho produktového portfolia
Markem-Imaje, prezentovala. Novou nabidkou firma oslovila
své stavajici i potencidlni klienty. Tiskdrna zde v$ak svymi pa-
rametry a kvalitou zdaleka nezaujala pouze odbornou vefejnost
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z fad navstévnika, ale i odbornou porotu
soutéze Zlaty Embax, ktera tiskdrné
udélila toto prestizni ocenéni. P¥i plné
automatizovaném provozu je mozné
s tiskarnou pracovat i v kooperaci
s pramyslovym robotem. Név§tévnici
veletrhu Embax Print mohli vitézny

exponat Zlatého Embaxu vidét v cho-
du v rdmci uspé$ného projektu balici
linky Packaging Live.

KONTAKT

Web: http://limitronic.ondrasek.cz/
www.ondrasek.cz
www.markem-imaje.com

Limifr@nic

ACTITUD SIN LIMITES

ONDRASEK INK-JET SYSTEM
OFICIALNI PARTNER MARKEM-IMAJE PRO CR

ON EK @ markem-imaje

A ZBOVER) Company
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Kdyz jsme se poprvé potkali na konferenci Den
automatizace a znaceni v Mikulové, probirali jsme spolu
téma Primyslu 4.0. Vy jste v této oblasti na rozdil ode
mne optimista, v ¢em spatfujete konkrétné vyhody oné
ctvrté pramyslové revoluce pro vas podnik?

Budeme umét [épe ridit vyrobu, sledovat vyrobni parametry i lépe
komunikovat s operatory, sledovat prostoje a poruchy. Ziskdme
schopnost sledovat pri¢iny prostojt, tedy zda jsou zptsobeny
technickymi problémy ¢i lidskou chybou, tfeba $patnou organizaci
prace a podobné. Budeme mit data jako nastroj, pomoci kterych
budeme sledovat nejen vyrobu, ale i idrzbu a také se nim bude
1épe vyhodnocovat kvalita a efektivita vyroby.

Vy jste tedy prvni optimista, pokud se tyka Priimyslu 4.0,
kterého jsem potkal ve vyrobé potravin ¢i napojt...
Zalezi na tom, jak se k tomu pfistupuje. Setkal jsem s dodavateli
tidicich systému a stroji, ktefi maji tendenci napojovat sbér
informaci a chybova hld$eni pfimo na stroje a na celkovy strojni
komplex. Myslim si, Ze to neni spravna cesta, protoZe se systém
zahlti obrovskym mnozstvim dat, které neumime rozkli¢ovat.
Podle mého nézoru je lepsi méné sofistikovand cesta, kdy se
prostoje sleduji na jednotlivych zafizenich, kterd na sebe navazuji.
Napiiklad jestlize mam balici sekci, kterd se sestdva z automatic-
ké véhy, kterd navazuje téstoviny, ze samotného baliciho stroje,
priibéhové vahy, metal detektoru a kartonovaciho stroje, tak tam
mame sledovaci systém, a pokud se néktera soucast zastavi, tak
ziskdm informaci, které zatizeni nefunguje. To se mi nasledné
zobrazi v informaénim kiosku a operator zaznamend pri¢inu
prostoje. Tedy systém sleduje dobu prostoje a na kterém zatizeni
prostoj nastal. A my uz na pozici operatora filtrujeme informace
o pri¢inach a také si je rovnou kategorizujeme. Tim je nasledné
vyhodnoceni rychlejsi a efektivnéjsi, nez to vytahovat z fidiciho
systému. Je slozité propojovat vSechny stroje do jediného celku
a také drahé. Rovnéz k tomu pottebujete externi firmu a ndm se
zatim dafi si automatizaci fesit pomoci nasich IT pracovnika.

Je to tedy pro vas asi i flexibilnéjsi...
Nejen to, ale Iépe se ndm komunikuje o pozadavcich a vse si
délame zde na miru.

To, co jste nyni vyjmenoval, uz zde bylo celou fadu let pied-
tim, nez nékdo pfisel s vyrazem Priimysl 4.0, co to tedy pro
vas znamena?

Ja ten termin nemam rad, protoZe pro mne to znamena neustaly
rozvoj. Je to jen otazka toho, v jakém jste odvétvi, v jaké konkrétni
firmé. Jakou ma historii a progresivni management, jakou ma vizi
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akam chce sméfovat. Pro mne to znamena zdokonalovani samot-
ného vyrobniho procesu. TakZe ja Primysl 4.0 nevnimam jako
revoluci, je to zcela pfirozeny vyvoj. Pro mne je to marketingové
heslo IT firem, které tim chtéji prosadit své systémy.

Kdyz si poridite software pro monitoring a reporting vy-
robnich dat, tak predpokladam, ze tim sledujete zvyseni
OEE (Overallequipmenteffectiveness - Celkova efektivnost
zafizeni)...

Ano, to je ten hlavni cil.

I s prediktivni idrzbou?

Prediktivni Gdrzba je u nas v plenkdich, ale ziskana data nam
umozni i tento postup pii planovani udrzby. Zavod byl vybu-
dovani v roce 1992 a nyni ma dvojnasobnou kapacitu, nez bylo
planovano. Navy$ovani kapacity se déje pozvolna a dfive to pro-
bihalo ponékud nekoncep¢né. My dnes mame nové stroje a linky,
ale bohuzel napojené na staré systémy, a kdyZz dnes chceme zavést
sbér dat, monitoring spotteby energii nebo lépe fidit vyrobni
proces, tak musime jit zpét a modernizovat také energo-provozy.
Loni jsme délali rekonstrukci rozvodny, trafostanice a ¢astecné
rozvod vody. Letos nés ¢ekaji dal$i velké investice. To jsou ur¢itd
uskali zavadéni automatizace ve star$im zavodé.

Potravinafska vyroba je velmi specificka a produkci tésto-
vin nevyjimaje. Jsou dodavatelé schopni pochopit techno-
logii vyroby a byt vam tak vice napomocni? Porozuméni
toho, co se déje v jednotlivych vyrobnich etapach je asi
pro vas hodné dulezité.

Jsou firmy, které vam dokazi pomoci a maji zkusenost s vyrobou,

ale ja se na to divam tak, Ze zkusenost musi predat i zadavatel.
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Tedy vlastni technicky pracovnik i pracovnik toho vyrobce musi
jit do provozu a doslova si osahat vyrobek a pochopit vSechny
anomdlie, které mohou pfi procesu nastat. Automatizace pak
Casto ztroskotdva na anomaliich a nepoji se s o¢ekavanim a za-
danim. Bez feSeni téchto nestandardnich krokii automatizace
nemuze fungovat. Dodavatel nezna mij konkrétni vyrobni proces
a problémy, s nimiz se setkdvam. I kdyzZ se snazime mit stejnou
vyrobu jako tieba v Itdlii, tak mdme jinou mouku, jinak tvrdou
vodu a jinak zagkolené lidi, a proto ten proces neni identicky.
Proto je kli¢ové, aby zdkaznik a dodavatel dobfe spolupracovali.

Mate i Spatné zkusSenosti s dodavateli?

Mam dobré zkuSenosti téméf s kazdym dodavatelem, pokud
ija mdm snahu mu predat své znalosti a snazim se s nim Fesit
své problémy. Firma to vitd, naslouchd a snazi se pomoci. Setkal
jsem se ale i s dodavateli, kteti véti, Ze vSe délaji nejlépe, protoze
to uz délali pétkrat, neposlouchaji zdkaznika a pred takovymi

bych varoval.

Situace na trhu prace je krajné ne-
pfizniva a pracovniki je citelny ne-
dostatek, ale mlze se presto stat, ze
se zvysujici se automatizaci budete
propoustét?

U nas jsou jak plné automatizovand pra-
covi$té, kde je nutné mit jen operétory,
tak jsou u nds i mista, kde jsou ¢innosti
manudlni a fyzicky velmi naro¢né. Nag
podnik zasobuje téstovinami cesky trh
a trhy v okolnich zemich a automatizace
nam pomahd udrzovat stalou kvalitu a také
dostate¢nou vyrobni kapacitu. Velkoobje-
mova baleni ovéem méame velmi manualni,

v hale je skute¢né teplo a tam budouci automatizaci vnimam jako
ptinos. Timto nejen u$etfime mzdové prostiedky, ale $etfime
i zdravi zaméstnanctl. Cilem ale neni propustit lidi, ale zvysit
efektivitu a stabilitu vyroby. Vys$$i ndroky na automatizaci souvisi
i s neptiznivou situaci na trhu prace. Nedostatek lidi je vyzvou pro
dodavatele automatizace, protoze my dnes hledime zaméstnance
prakticky na v8echny pozice od THP az po manipulanty.

Nékolik manazerti vyrobnich podnika mi feklo, ze kvuli
nedostatku zaméstnanch automatizuji i procesy, které se
tolik nevyplati. Je u vas stejna situace?

Takovou situaci zde nemdme. Kazdy potenciondlni automatiza¢ni
projekt potfebuje analyzu a musi mit rozumnou névratnost. Je
to otazka porovnat cenu lidské prace a stroje. Pokud je névrat-
nost 5 nebo 10 let, tak radéji preplatim ¢lovéka, ale jestlize se
nepodafi sehnat zaméstnance na urcitou ¢innost a Ize ji nahradit
automatizaci, tak se k tomu asi pfistoupi. Na automatizaci se je
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treba divat nejen z hlediska navratnosti, ale i pfinosu ke zvyseni
kvality a stability produkce i zabezpeceni stabilnich dodéavek.
Nékteré piinosy se proto nedaji jasné vycislit.

Jesté bych se vratil k onomu vyrazu Priimysl 4.0. Ten osobné
chapu jakozto masivni robotizaci vyroby, bude v budoucnu
u vas vice roboti?

Myslim si, Ze to uz nastalo. Nejprve se u nas automatizovalo
vkladani sackt do krabic, nasledné byla robotizovana paletizace.
Méme vybudovan i plné automaticky sklad hotovych vyrobki.
Zbyva nam jesté jedno pracovisté, kde bychom mohli uplatnit
paletiza¢niho robota. Ceka nés i automaticka pieprava palet do
skladu, ale pak uz nevidim zadnou ¢innost, kde bychom mohli
nasadit robota. Alespon zatim. Dalsi etapou automatizace bude
zlepSeni prace se surovinou, tedy s moukou, zlep$eni davkovéani
surovin, hlavné pak i sledovani jeji kvality.

Znamena to tedy, ze vzorky jednotlivych sarzi mouky uz
nebudete posilat do laboratore, ale budete mit on-line
méfici pristroj, ktery bude mérit napfiklad vihkost a jiné
parametry?

Presné tak. On-line méfeni sice nenahradi laboratorni rozbor, tedy

laborator ztistane, ale dal$i etapou mize byt to, Ze na vstupu do

procesu budeme u mouky sledovat napriklad vlhkost, granulaci
aon-line budeme sledovat teplotu u hotovych vyrobki a sledovat
i parametry susiciho procesu. Je to moje vize, kterd ma napomoci
zkvalitnéni procesu a sniZeni ztrat. Dnes médme ve 120tunovych
silech mouku podobné kvality, kterd m4 ale rtiznou vlhkost,
granulaci ¢i obsah lepku a miize nam to pak ovlivilovat proces
su$eni a vznik vad (napf. deformace), které lze na téstovinach
spatfit, ma to tfeba i vliv na findlni vlhkost produktu.

Nedavno u vas spolecnost Alvey realizovala projekt pale-
tizace, je to pro vas vyznamny krok k vyssi automatizaci
produkce?

Ur¢ité ano, pti manipulaci jsme tam zaméstnavali 2 az 3 lidi, tam
je uspora zfejmd. Také jsme usettili jejich tézkou manudlni praci,
protoze lidé tam za sménu zvedali vahu az k hygienickym limitam.
Navic ve spojeni s vysokou teplotou a v letnich mésicich zvlasté
je to velmi ndro¢né. Nabidli jsme jim jinou préci, kterd mé pro

nas vyssi uzitnou hodnotu. Je to i dal$i krok ke stabilizaci vyroby,
protoZe stroje pracuji, i kdyz zaméstnanci nepftijdou.

Je tento projekt nastaven na zvyseni kapacity?
Paletizace nesmi byt koncipovéna jako uzké misto a jiz nyni
musi byt realizovano na maximalni vyrobni kapacitu i variabilitu
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produkce pro riizné typy baleni podle pozadavki trhu. Zatizeni
je pfipraveno na manipulaci s vyrobky, které se zde v historii
vyrabély a jiz nevyrabéji, abychom byli pfipraveni je ptipadné
zase produkovat.

Dnes je pracovnikii nedostatek, ale mize u vas v budoucnu
dojit k propousténi kvuli prohlubujici se automatizaci?

Vyloudit se to neda. Ale k tomu bych fekl, Ze v oblasti automatizace
a zlepSovani procesti délam 20 let a za tu dobu jsem jen vyjimeéné
zazil, Ze se natvrdo propoustélo kvili zavadéni automatizace.
Nékteré automatizacni projekty se realizuji i z divodu navy$ovani
kapacity a diky automatizaci tak nemusim nabrat 50 lidi, ale sta¢i
tfeba jen 20. Automatizace je proto nékdy spojovana s riistem
poctu zaméstnanct nebo v jinych ptipadech je lidem nabidnuta
jind pozice. Rozvoj automatizace jde i ruku v ruce s vyvojem
ekonomiky, protoze pti vy$s$i nezaméstnanosti jde cena prace
dolti a automatizace se prestava vyplacet. Je zde pak situace,
kdy naleznete bohuzel levnou pracovni silu, bohuzel tedy pro
zaméstnance, a nemusite ani propoustét, naopak davate lidem
praci. Kdyz ale v situaci, jakou mame dnes, nékoho propustite,
neni pro néj problém si najit jinou praci. Je to samoztejmé ne-
prijemnost ¢asto spojend se stéhovanim, ale je to pro néj zaroven
i prilezitost, protoze mohou najit préci, kterd jim Iépe vyhovuje.

Jsou zde tieba i tklidové prace pfi odstévce linky a na to pak
potiebujeme vzdy lidi, ktefi jsou nejen ochotni, ale i schopni
to délat. P¥i dal$im rozvoji automatizace se ptam, jestli budeme
schopni zajistit uklid vlastnimi silami. Dnes si odpovidam, Ze
nikoliv a musime se na dalsi rozvoj podivat z pohledu nejen

wiww.alvey.eu

AL AUTOMATION

vyroby, ale i sanitace. Je tedy nutné pti rozvoji automatizace
detailné analyzovat, jestli nam zaméstnanci nebudou chybét na
jinych dtlezitych pozicich. Nékdy se stane, zZe investor provede
napriklad automatickou paletizaci, spocitd si, ze usetfi tieba
6 zaméstnancu a vSe se jim vrati za 2 roky a pak zjisti, Ze jim
chybi lidé na uklid, udrzbu a podobné.

Citite problémy s nizkymi pocty absolventti technickych
a technologickych oboru? Z univerzit dnes vychazi za-
stupy absolventt humanitnich, ekonomickych ¢i mar-
ketingovych obor, které v téchto poctech tézko hledaji
uplatnéni...

Problém to urcité je. Dnes nestaci pasivné vydavat inzerty, ale
je nutné byt aktivni a jit lidem naproti. Mélokdo to dnes umi
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a také my se to u¢ime, tedy ukdzat lidem, Ze se jim prace u nis
bude libit a bude slusné honorovana. Dnes vydate inzerat, pii-
hlasi se vim maximalné 3 lidi a nemate si téméf z koho vybirat.
K akcionaiim Europasty patfi i Spanélské a portugalské
spolecnosti, berete si u nich inspiraci, pokud se jedna o mo-
dernizaci vyroby?

Ano, jsou pro nds uréitym vzorem. Jsou dal nez my a téstoviny
délaji uz mnoho let. Problémy, které my zde reSime, oni uspé$né
davno vyresili. Jejich vyrobni koncepce je ale trochu odlisna od
té nasi a zménit ji je velmi drahé a technicky tézko resitelné.
Snazime se vzdjemné inspirovat, ale ne vie se nim dafi aplikovat.
Rozdil neni v pouzité technice ¢i technologii, ale jde spise o praci
se surovinou. Maji 1épe podchycené kvalitativni tfidéni surovin.
Maji také vyrobni sila na hotové vyrobky se zasobou produkti
a jsou tak schopni lépe Fidit tok téstovin na balici stroje podle
jednotlivych baleni. My mame kontinudlni vyrobu napojenou
na vyrobni linku a mame s tim spojené ur¢ité problémy, pokud
se tykd poruch a odstavek.

Predpokladam, ze se to chystate resit...

Ano, je ptipraven projekt, ktery zatim nebyl ptipustén k realizaci,
byla dédna pfednost jiné investici v oblasti skladovani hotovych
vyrobkil.

¢erven 2018 | www.prumyslovaautomatizace.com

Dovedete si predstavit po dalsi automatizaci vasi vyrobu
témér bez lidi a chtél byste viibec takovy provoz fidit?
Neni to mym snem, ale ur¢ité by to bylo zajimavé. Ma to celou
fadu vyhod z pohledu kvality i stability, ale to si umim predsta-
vit u velkosériovych vyrob jednoho typu vyrobku. Nam se toto
nedafi, vyrabime ptiblizné 450 druht produkti (z pohledu tvara
a baleni). Mési¢né musime protocit priblizné 300 druht vyrob-
kil a je tam tolik prenastaveni a jinych operaci, Ze si neumim
predstavit, Ze bychom to provedli ve 3 lidech. Mdme zde i vyvoj
a fesime celou fadu ukold a to musi délat lidé.
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PODPORUJE EFEKTIVITU VYROBY
V POTRAVINARSKE SPOLECNOST!

Spole¢nost Amylon je tradi¢ni ¢esky potravinaisky vyrobce, ktery
v roce 2012 oslavil 100 let vzniku a ptsobeni na trhu. Vyrobou
se zaméfuje na tradi¢ni i moderni pojeti kuchyné a tomu pti-
zpusobuje vyvoj, véetné balenych smési. Portfolio vyrobku se
neustale navySuje a v souc¢asné dobé firma vyrabi pres 200 druht
produktil. Baleni vyrobkil je v rozsahu od 8 gramu (sacky) az po
25kilogramové pytle. Firma vyrabi nejen produkty zalozené na
pSeni¢ném skrobu, ale vyuziva také skrob kukufi¢ny, bramborovy
a od roku 2017 i ryzovy. Vyrabi a na trh dodava i vyrobky rady
moucnych smési. Od roku 2011 se vyroba rozsifila o bio vyrobky
a bezlepkové potraviny. S oznacenim bio a logem Amylon se
miiZete setkat ve vech hypermarketech, velkoobchodech i na
nezavislém trhu. Systém kvality a jakosti vyrobki je certifikovan
mezindrodni normou IFS.

V roce 2014 firma dostala ocenéni ,,Ceska chufovka® pro dva vy-
robky - krém na dukatové buchticky a retro puding s prichuti ba-

nan-karamel. Toto ocenéni ji bylo udéleno i v roce 2017, tentokrat

pro pudingy pro déti (bez lepku), konkrétné pro vanilkovy, ¢oko-
ladovy a jahodovy. Ve stejném roce se firma Amylon, a.s., umistila
i mezi prvnimi deseti firmami v Kraji Vysocina v prestiznim
ekonomickém Zebticku ,,Stiky ceského priimyslu“ Amylon vyrabi
ve dvou provozech. Provoz balenych vyrobku (pudingy, knedli-
ky, kase aj.) je v Ronové nad Sézavou a provoz $krobarenskych
vyrobki (p$eni¢ny skrob, lepek, skrobové sirupy) v Havlickové
Brodé. V minulém roce byla v provoze Ronov nad Sazavou za-
héjena vystavba nové skladovaci haly pro suroviny a obaly, ktera
bude uvedena do provozu v prvnim pololeti letosniho roku. Hala
umozni uskladnit cca 1 000 palet, ¢imz se vytvori prostor pro
dalsi rozsifeni vyroby.

Od roku 2013 je ve vyrobnim zavodé v Ronové nad Sézavou
vyuzivan pro sbér a vyhodnocovani dat z balicich linek koncept
COMES OEE spole¢nosti Compas automatizace, spol. s r. 0. Kon-
cept (uzivatelsky konfigurovatelna standardni aplikace) COMES
OEE je stejné jako cely vyrobni informa¢ni systém COMES za-

lozen na webovych technologiich a je pro-

vozovan na serveru spolecnosti Amylon.

Sbér dat z balicich linek je realizovan
prostfednictvim binarnich signala. Bi-

narni signal ,,cyklus“ balici linky je pti-
pojen k I/O prevodniku a slouzi kon-

ceptu COMES OEE k ziskani informace

o chodu/prostoji stroje a po¢tu vyrobenych
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Obrdzek 1: Pldn vyroby
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COMES OEE jsou dany opravnénim ptislusného uzivatele po
jeho ptihlaseni do systému. Z tohoto rozhrani probihd i tvorba
planu vyroby - pfifazeni vyrobnich piikaza k vyrobé jednot-
livych produktti na piislugné balici linky.

Obrdzek 2: Pareta prostoji

Rozhrani COMES OEE pro sbér dat o prabéhu vyroby je tvo-
feno dotykovym operatorskym termindlem umisténym piimo
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Obrdzek 3: Operdtorsky termindl

Po ptihldseni na termindl je podporovano ptihlagovani jak po-
moci jména a hesla, tak i pomoci karet, které jsou pouzivany
v dochéazkovych systémech, obsluha vybird a spousti jednotlivé
vyrobni ptikazy z fronty prace. Termindl dale slouzi k evidenci
obsluhy, ke klasifikaci prostojt a neshod.

V minulém roce se uskute¢nil upgrade COMES OEE na posledni
verzi. Diky systému konceptit COMES probéhl cely upgrade
snadno a rychle prostfednictvim VPN pfipojeni. Po vzdaleném
otestovani funkci pak bylo ptimo ve vyrobnim zavodé¢ zorgani-
zovano zaskoleni pracovnikda.
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Upgrade prinesl rozsifeni moznosti operatorského terminalu,
doplnéné reporty (napt. Pareta) a vylepSeni moznosti filtrovani
a tfidéni dat. Spole¢né s upgradem bylo doplnéno komunika¢-
ni rozhrani na ERP. Komunika¢ni rozhrani zjednodusilo praci
s vyrobnimi ptikazy, které jsou nyni automaticky importovany
z ERP do COMES OEE.

Jaroslava Musilkova Trnikové, manaZerka vyroby a provozu,
k pfinostim systému pro fizeni vyroby sdélila:

»S konceptem COMES OEE spolecnosti Compas automatizace jsme
se poprvé sezndmili v roce 2013. Do té doby jsme neméli zkusenosti
s timto typem vyhodnocovini vyroby a efektivity baleni. Se starsi
verzi jsme ziskali zkusenosti, jak s takovymto softwarem a daty
v ném pracovat, a také jsme si uptesnili nase poZadavky na dalsi
funkénosti. Po nékolika letech jsme ptistoupili k upgradu softwaru,
coZ se ukdzalo jako nevyhnutelné vzhledem k neustdlému rozsi-
fovdni vyroby a potieby presnéjsich informaci. Vyvstala i nutnost
pracovat s daty COMES OEE mimo systém COMES a novd verze
ndm poskytla moznost nacitdni dat do tabulkového procesoru. Jako
nejvétsi prinos hodnotim zkvalitnéni prehledu zaddvdni vyrobnich
ptikazii do vyroby p¥imo jednotlivym strojiim, kde systém sam
podle nastavenych norem spocitd délku vyrobniho procesu a roz-
déli vyrobu na jednotlivé smény. COMES OEE mdme propojeny
s nasim ERP, ktery vyuzivime nejen pro ticetnictvi, ale k veskeré
vyrobni a skladové evidenci. Propojeni umoziuje okamZzity prenos
dat z jednoho systému do druhého, a to bez nutnosti opétovného
zaddvdni viech iidajii, ¢imz se sniZila pracnost administrativnich
tikonil a zdroveri se odstranila pFipadnd chybovost. COMES OEE
umozriuje vklddani riiznych pozndmek k jednotlivym funkcim. Mezi
velké klady patii i moZnost riiznych filtraci dat. V systému vyuzivd-
me filtrovdni informaci podle ¢isla vyrobku, smény, stroje, prostojis
a dalsich faktorii, a tim rychleji zptehledriujeme data k néhledu.

Ze systému jsou tak jasné Citelnd veskerd data nejen o probihajici
vyrobé, ale i o vSech prostojich ¢i opravdch a také je srozumitelné
zaplanovand vyroba dalsi smény pro obsluhujici persondl. Proti
starsi verzi je v nové verzi umoznéna korekce chyb i po ukonceni
vyroby, takze dokdzZeme zpfesnit spravnost vystupil.

S firmou Compas automatizace spolupracujeme jiz vice nez pét
let a oceriujeme predevsim jejich rychlou reakci na jakékoli dotazy
a pripominky. Pti zaskolovdni byli lektofi firmy Compas automati-
zace vZdy vstticni, ochotni pFistoupit na nase specifické poZadavky
tykajici se ipravy. Radi uvitdme dalsi inovace v COMES OEE, které
jesté vice zptehledni informace o vyrobé.“
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AuTOR: KOMUNIKACNT AGENTURA SETEVA

RESENI REVOLUCE DOVEDNOSTI
NENIV ROBOTECH, ALE LIDECH

ManpowerGroup, jedna z nejvétsich svétovych pracovnich agen-
tur, navazala na sviij vyzkum z roku 2016. Nova studie nese ndzev
Revoluce dovednosti 2.0 a je vysledkem celosvétového prizkumu,
ktery se uskute¢nil ve 42 zemich na vzorku 20 000 zaméstnavateld.
Tém byly polozeny nasledujici otazky:

o Jaky bude pravdépodobny dopad automatizace na pocet
jejich zaméstnancia v nasledujicich 2 letech?

o Jaké pozice budou v ramci jejich firmy nejvice ovlivnény?

o Kterych dovednosti si nejvice ceni a které maji problém najit?

Uz druhym rokem 86 % zaméstnavatelll na celém svété tvrdi,
Ze pocet jejich zaméstnanci se nezméni nebo se v nasledujicich
2-3 letech v disledku automatizace zvysi. V Ceské republice je
to dokonce 93 %.

Perspektivni obory

Dopad na jednotlivé pozice se v§ak bude lisit. Nejperspektivnéjsi
jsou v oblasti IT, kde firmy ocekéavaji nejvétsi nartist poctu zamést-
nanctl. Naopak nejvétsi pokles je o¢ekavan na administrativnich
a kancelarskych pozicich. Vyroba bude v disledku digitalni revo-
luce zazivat turbulentni zmény. Celkové prevazuje pocet firem,

Robotika nabyvd ¢im ddl vétsiho vyznamu i pri vyrobé potravin

které budou v této oblasti spiSe zvySovat pocet zaméstnancu
(24 %). Nicméné zarover je zde i nejvétsi pocet firem, které budou
pocty zaméstnancu snizovat (19 %). ,,Zavadéni automatizace do
vyroby mé riizné dopady a nemusi nutné znamenat propousténi.
Nékteré firmy zavadénim robott zvysuji kapacitu vyroby, nicméné
jimi nenahrazuji stavajici zaméstnance. Dokonce mohou i pocty
zaméstnanct zvySovat v disledku pottfeby novych lidi na obslu-
hu a Gdrzbu stroji. Zatim ve vyrobé v CR spie prevlada trend
narustu poctu kvalifikovanych pracovnikd, aniz by dochézelo ke
snizovani poctu délniki,“ fekla Jaroslava Rezlerova, generdlni
teditelka ManpowerGroup Ceska a Slovenska republika.

Klicové dovednosti

Nejlep$im vybavenim pro firmy i jednotlivce je kombinace mék-
kych dovednosti, technického a digitalniho know-how. Vice nez
polovina firem tvrdi, Ze komunikaéni dovednosti, psané i mlu-
vené, jsou nejvice cenénymi mékkymi dovednostmi. Na dal$ich
mistech se nachdzi schopnost spolupracovat a fesit problémy.
»M¢ékké dovednosti jsou zaméstnavateli nejzadanéjsi a zaroven se
nejhure hledaji. Najit $ikovného jedince s tim spravnym mixem
dovednosti je slozité: podle zaméstnanct se nejhtife hledaji kandi-
dati, kteti by disponovali schopnosti fesit problémy, komunikovat,

« ¥

organizovat a spolupracovat, fekla Jaroslava Rezlerova.

Rekvalifikace na Zzadané profese je mozna

Revoluce dovednosti je v plném proudu. Technologie proménuji
firmy a jejich byznys, potfebné dovednosti se rychle méni a pozo-
rujeme, ze firmy hledaji stéle obtiZnéji zaméstnance s potfebnym
profilem. Lidé s zddanymi dovednostmi, ktefi jsou schopni se
neustale ucit nové véci a prizptisobovat se novym podminkam,
maji na trhu prace stale vyssi cenu. Naopak ti, jejichz dovednosti
ni¢im nevybocuji, mohou tézko pocitat s ristem Zivotni irovné

a nevidi pred sebou zZddnou jistotu. To se nasledné odrazi v po-
litice, protekcionismu a populismu.
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COGNEX EXPLORER
PRO MONITOROVANIV REALNEM
CASE OPTIMALIZUJE PRODUKTIVITU
PRO AUTOMATIZACI ZAVODU

Spole¢nost Cognex, predni dodavatel systému pocitatového vidéni a pramyslového
¢teni ¢arovych kédd, uvedla systém Cognex Explorer™ pro monitorovani v redlném case
(Real Time Monitoring - RTM), uréeného pro automatizaci zavodu a logistické operace.
RTM agreguje data a informuje o trendech dat zachycovanych snimac¢em ¢arového kddu
DataMan’ a poskytuje celému zavodu okamzitou zpétnou vazbu za i¢elem identifikace
chyb procesu, minimalizace nenacteni kddu a maximalizace objemu vyroby.

RTM sleduje trendy kvality ¢arového kodu, monitoruje zmény konfigurace a analyzuje
data z kazdého snimace ¢arového kédu DataMan, aby bylo mozné rychle identifikovat
pticiny nizké aspé$nosti ¢teni a dal$i chyby, které ohrozuji efektivitu provozu. Na snad-
no pouzitelnych ovladacich panelech dostupnych po internetu se zobrazuji auditni
protokoly na bazi konfigurace a ,tepelné mapy*, které umoznuji manazerim zivodu
implementovat okamzitd ndpravna opatfeni a optimalizovat procesy.

»Aby kone¢ni uzivatelé zustali konkurenceschopni, potiebuji rychle zjistit a napravit
problémy s fizenim procest, uvedl Carl Gerst, senior vicepresident spole¢nosti Cognex
pro identifika¢ni produkty. ,RTM poskytuje manazerim zavodii nepretrzity pfistup
k dattim o chovani procesu, takze mohou mit prehled o selhanich, k nimz dojde béhem
jakékoli smény, i za jejich nepfitomnosti. Manazeti logistiky jiz nyni diky schopnostem
RTM dosahuji zvy$eni efektivity aZ o 2 %. Spole¢nost Cognex nabizi tuto vyjime¢nou
hodnotu také pro odvétvi automatizace zdvodi.“

Tim, Ze systém Cognex Explorer Real Time Monitoring poskytuje pfistup k datiim po
siti, podporuje chytré zavody a prostiedi, v nichz se stale ¢astéji uplatiiuje koncepce
Priimysl 4.0. RTM dokaze pomoci znamého nastroje DataMan Setup Tool konfigurovat
az 20 snimac¢t DataMan a vysledky lze monitorovat prostfednictvim rozhrani na bazi
internetového prohlizece. Casové statistické prehledy o chovani procesu na zakladé
dat RTM lze prohlizet odkudkoli v zdvodu na osobnim pocitaci, tabletu nebo chytrém
telefonu.

Cognex Explorer Real Time Monitoring je k dispozici jiz nyni. Pro dalsi infor-

mace o tom, jak tento systém dokaze zvysit efektivitu a snizit naklady, navstivte
www.cognex.com/RTM.
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VYKONNY SYSTEM
POCITACOVEHO VIDENI
S BEZPRECEDENTNI
MODULARITOU
A SNADNOU INTEGRACI

Flexibilita — Cocky, osvétleni, filtry a kry-
ty konfigurovatelné za provozu, vhodné pro
zakazkové aplikace.

Vykon — Bohata knihovna nastroji pocita-
€ového vidéni s novym, bleskové rychlym
algoritmem PatMax RedLine.™

Snadna integrace — Rychly a intuitivni
vyvoj aplikaci v prostredi EasyBuilder.®

www.cognex.com/InSight7000
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VINARSTVI

AuTor: CTK  FoTo: DAGMAR SEDLACKOVA, HOJA PARTNER

VINNY DUM ZE BZENCE
LETOS VYROBI 3,5 MILIONU LITRU VINA,
POMAHA | AUTOMATIZOVANA LINKA
NA BAG-IN-BOXY

Kolem 3,5 milionu litrt vina a 100 000 litri ptirodnich ovocnych
§tav z rtiznych odrad hroznt i z tuzemského ovoce vyrobi letos
spole¢nost Vinny dium ze Bzence na Hodoninsku. Umozni ji to
stomilionova investice z lofiského roku, kdy firma spustila provoz
v novém vinafském aredlu mezi Bzencem a Straznici, tekl CTK
jednatel Vinného domu Dusan Cernoch. Kapacitou vyroby se
Vinny diim zatradi do skupiny nejvétsich tuzemskych vyrobct
a prodejct vin. Dalsich 1,5 milionu litra vina letos firma ptiveze
do Ceské republiky ze zahraniéi. Provoz je nepfetrzity, kapaci-
ta vinafstvi umoznuje denné zpracovat diky dvéma nasypkam
200 000 kilogramt hroznt a zabalit 40 000 litrt vina.

Vinafstvi jako jediné v republice disponuje plné automatizovanou
linkou na tzv. bag-in-boxy. Vinny diim tak zareagoval na novou
legislativu, ktera od 1. ledna 2018 zpiisiiuje distribuci vin do
vinoték ¢i gastro provozi. Moderni vinatsky provoz vznikl na
zanedbaném pozemku. ,,Provoz se letos celkové zvysi. Leto$ni
predpoklad je vyrobit 3,5 milionu litri vina, coZ predstavuje
zpracovani 5,5 milionu kilogramd hroznt,“ uvedl Cernoch.
Ve zku$ebnim provozu v sezoné 2016 vyrobila firma 1,5 milionu
litrd, v lonském roce 2,7 milionu litrd vina. Sedmdesét procent
objemu vyroby tvofi vina bila, dvacet procent riizova a zbytek

vina Cervena.

V portfoliu ma Vinny dim na devadesét produktt véetné jemné
perlivého vina a sektd, vyrabénych klasickou metodou kvaseni
v lahvi. Dalsi stovky polozek tvofi enologie a potfeby pro vinarte,
naptiklad dfevéné sudy francouzskych a rakouskych vyrobcti ¢i
korky. Prostory haly v novém aredlu umozni skladovat az tyti
miliony litrt vina. K dispozici md vinatsky provoz naptiklad
26 nerezovych tanki o objemu 58 000 litrii vina, vino pak muize
uskladnit ve 160 tancich riznych objemt, naptiklad 2 500 ¢i

5 000 litrt. ,Mame také halu pro zrani vin, kde jsou umisténé
velkoobjemové dievéné a barikové sudy s vyhradné moravskou
surovinou. Tady experimentujeme se zranim ¢ervenych vin odrtid
Frankovka, Zweigeltrebe ¢i Rulandské modré,“ uvedl Cernoch.
Vinny diim je nechava lezet az 24 mésicu.

»Devadesat procent vin tvoti dovoz, moravskych lahvovych vyro-
bime letos 400 000 lahvi,“ uvedl vykonny feditel Vinného domu
klasické, jako je Miiller Thurgau, Ryzlink vlasky, Veltlinské zelené,
Tramin, Rulandské Sedé ¢i Sauvignon, na které priveze hrozny
z Madarska. Hotova vina pro distribuci na tuzemsky trh nakoupi
naptiklad ve Slovinsku, v Chorvatsku ¢i v Madarsku. Zahrani¢ni
vina jsou predevsim uréena do tzv. bag-in-boxu, tedy plastovych
sacka v krabici o objemu 3,5 a 20 litra.

Jesté v leto$ni sezoné spusti Vinny diim také mostarnu. ,,Ve zku-
$ebnim provozu vyrobime 100 000 litrt prirodnich neslazenych

ovocnych §tav,“ uvedl Cernoch.
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Perfektni team

Kompletni reseni pro sbirani,
baleni a paletizaci

Silny partner pro kompletni manipulacni proces

Nikdo jiny V&m nenabidne tak ucelenou nabidku.
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perfektni synchronizaci a hladky prébéh procest od
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Nejvétsi vyrobce téstovin
Barilla investuje jednu
miliardu eur

Nejvétsi svétovy vyrobce téstovin Barilla investuje v pristich
péti letech do rozsiteni vyroby a novych produktii jednu mi-
liardu eur (25,6 miliardy K¢). Firma se tak snazi odpovédét

na zmény v poptavce spotiebiteli.

Strategicka reditelka spole¢nosti Mariapaola Vetrucciova
uvedla, Ze kvili rostouci poptavce skupina vy¢leni ze svého
investi¢niho planu na obdobi let 2018 az 2022 ¢ast penéz,
které budou sméfovat do rozdifeni vyroby ve dvou hlavnich
tovarndch na téstoviny a omdcky v Itdlii. Spole¢nost chce také
investovat do zavodi na téstoviny v USA a Rusku, které jsou
jejimi hlavnimi trhy. Kvali rostouci poptavce po zdravéjsich
potravinach hodla firma investovat také do inovaci produkt.

CTK

Podnik vyrabéjici nahradu
jidla Mana zdesetinasobuje
vyrobu

Uhfinéveska firma Heaven Labs vyrabéjici nahradu jidla pod
znackou Mana rozsifuje svou kapacitu na desetinasobek - inovuje
vyrobni linku. Loni méla spole¢nost obrat 87 miliont korun, letos
ocekava vice nez dvojnasobek. Firma se chysta vstoupit na ame-
ricky trh, nyni kromé CR dodévé vyrobek do Némecka, Rakouska
a Svycarska. CTK to sdélil spoluzakladatel spole¢nosti Jakub
Krej¢ik. Firma nyni pldnuje zdvojndsobit pocty svych zamést-
nanctl, chce najmout ¢tyticitku novych. Do novych technologii
zatim spole¢nost investovala od svého za¢atku 26 miliont korun.

»Doposud jsme prodavali Manu jen do evropskych zemi. Brzy ale
chystame nejen vstup na trh v USA, ale skrze na§ mezindrodni
eshop budeme proddvat Manu do 150 zemi svéta. Do deseti
let chceme mit lokalizované prodeje na kontinentech Evropy,
Severni Ameriky i Asie,“ uvedl Krej¢ik. Obrat firmy v zahranié¢i
tvofi nyni kolem 30 procent trzeb, na konci roku by méla jit ze
zahrani¢i polovina obratu. Loni spole¢nost otevtela pobocku
v némeckém Hannoveru.
CTK

Viscofan investoval do
automatizace procest,
letos planuje robotizaci

Firma Viscofan CZ z Ceskych Budéjovic, vyrobce umélych
sttivek pro masny primysl, méla za prvni leto$ni ¢tvrtleti trzby
pres 1,5 miliardy korun, zisk EBITDA piekro¢il 180 miliont
korun. Datilo se v prodeji celulézy a kolagenu. CTK to ekl
jednatel firmy Miloslav Kami$. Viscofan CZ m4 asi 650 zamést-
nancu. ,Finan¢né jsme ocekavali lepsi vysledek. Zasadni vliv
na nas jako silného exportéra, ktery vétsinu vyrobku fakturuje
v eurech nebo americkych dolarech, ma kurz, ktery se momen-
talné nevyviji ve prospéch exportért,“ fekl Kamis k vysledkim
prvniho kvartédlu.

Firma investovala do automatizace procesi a vyssi efektivity, coz
ji pomaha fesit problémy s hleddnim zaméstnancti. Zaroven bylo
prvni ¢tvrtleti podle Kamise ,,velmi silné® ve vyrobé a prodeji
celulozy a kolagenu.

Viscofan CZ vyrabi a dodéva kompletni sortiment jedlych i ne-
jedlych kolagenovych a celofanovych sttivek, plastové i fibrousové
obaly (fibrous je podle Pavla Kozéka z Viscofan CZ papirové
sttivko potazené viskozou, pricemz papir se vyrabi z vlaken
palmy abaka, stfivko se pouzivd hlavné na saldimové aplikace).
Cést technologii na kolagen presunula firma do Srbska, kde je
i extruze, coz je linka, kde se ptivodni surovina roztavi, projde
technickym zafizenim a vytla¢i se do vysledného tvaru. Podle
Kami$e neznamena presun téchto technologii zdsadni dopad na
Viscofan CZ, protoze tuto produkci nahradily vyrobky s vyssi
pridanou hodnotou.

Firma méla loni trzby 6,4 miliardy korun, meziro¢né vys$si
0 300 miliont. Zisk EBITDA klesl loni o 12 procent na 975 mili-
onu. Letos chce Viscofan CZ investovat 120 miliont, hlavné do
robotizace a automatizace. Firma letos planuje trzby 6,2 miliardy
korun. Aredl Viscofanu CZ zabira 4,6 hektaru.

Vyrobky dodéava Viscofan CZ do 115 zemi, jen tfi procenta mifi
do CR. Loni nejvic rostl odbyt v Asii, Severni a Jizni Americe.
Firma je soucasti $panélské skupiny Viscofan Group, nejvétsiho
svétového vyrobce umélych sttivek urcenych zejména pro masny
pramysl. Lonsky zisk EBITDA celé skupiny byl podle Kamise
220 miliont eur (asi 5,6 miliardy korun).

CTK
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Vyrobce suseného masa Fine Gusto postavi

na Pardubicku novy zavod

Ceska spole¢nost Fine Gusto Nature, kter v Pardubicich vyrabi
susené maso, planuje postavit novy zavod. Novostavba s moder-
nimi technologiemi vznikne na Pardubicku, majitelé odhaduji
naklady na 35 miliont korun. CTK to fekl jednatel firmy Pavel
Dolezal. ,,Zatim ¢ekdme na schvéleni dotace, ale véfime, Ze vSe
probéhne dobte. V tom prfipadé bychom nejspi§ mohli zahajit
stavbu jesté na konci letosniho roku,“ uvedl Dolezal.

Firmu se souc¢asnym obratem 25 miliont zalozili v roce 2014
dva sportovci, veslar Pavel Dolezal a hokejista David Novék. Oba
postradali v prodejnach suSené maso, které by jim chutnalo. Bylo
prekofenéné a obsahovalo barviva a konzervanty. Zhruba po roce
a ptl uvedli na trh vlastni znac¢ku. ,,Ustalili jsme na ¢tyfech ma-
sech — hovézim, kritim, vepfovém a kutecim. Sem tam udélame
na objedndvku mensi sérii jehné¢iho nebo zvétiny,“ fekl Dolezal.

Podle podnikatelt nemé smysl susit prili§ druht masa, stejné lidé
nejvic kupuji hovézi a kruti. Tfeba kapii maso by si moc zédkaz-
nikd nekoupilo. ,,Kdyz si lidé predstavi maso, napadne je hovézi,
proto se nejvic prodava. Kriti maso ma zase nejvic bilkovin, je
dobre stravitelné. A zdkaznici maji k nému vétsi divéru nez ke
kufecimu, o kterém si mysli, Ze je uméle vyhnané,“ uvedl Novak.

Firma tydné zpracuje kolem ¢ty tun masa, a to jenom libovou
svalovinu. Vyrobni cyklus zpracovani a suSeni trva osm az deset

hodin. Maso o¢i$téné od tuku a $lach se susi na velmi tenké
platky. Pfi sou¢asném postupu konzervace vydrzi jeden rok.
»Mame dost velké naroky, z jednoho mladého byka, ktery vazi
600 kilo, vyuzijeme 20 kilogrami. Jenom od mistnich farmara
bychom produkeci nepokryli, dovédzime proto maso i z okolnich
statt.. DulezZita je jeho kvalita, ekl Novak.

Chut masa nejvic vynikne, kdyz je osolené jen minimalné. Néktet{
zékaznici vak preferuji kombinaci vice kofeni. Podnik proto loni
uvedl na trh kofenéné varianty a také masové tycinky s ovocem
nebo smés masa, ofechti, seminek a ovoce. V sortimentu ma tak
vice nez 15 druht vyrobki se su$enym masem. ,,Susené maso
neni jen pro sportovce. Mohou si ho dévat manazefi, ktefi maji
hekticky Zivot, nestihaji se pravidelné stravovat a resi zdravou
vyzivu. Mame zékazniky od malych déti po seniory,“ fekl Novék.

V prvnim roce podnikani firma dosahla obratu jeden milion
korun, ktery predloni vzrostl na 20 milionii. Postupné rostl i ex-
port spole¢nosti, momentalné ¢ini priblizné 35 procent celkové
produkce. Firma vyvazi do Portugalska, Némecka, Spanélska,
Svédska, Madarska a na Slovensko. V ptistich letech by mohl
vyvoz jesté rist, s daldimi zahrani¢nimi klienty majitelé jiz jednaji.

CTK

Ceska Coca-Cola bude vyrabét rostlinna mléka,
investice do linky presahly 300 milionti

Naépojatska spole¢nost Coca-Cola HBC CR a Slovensko oteviela
na konci kvétna v prazskych Kyjich dvé zmodernizované linky
za vice nez 300 miliond korun. Bude nové vyrabét ndpoje rost-
linného puvodu, tzv. rostlinnd mléka, pod znatkou AdeZ pro
11 evropskych statti, v CR a na Slovensku se zaénou prodévat na
prelomu roku. Népoje budou z mandli, kokosu, obili a ryze - jak
bez dalsi prichuté, tak ve dvou rtiznych ovocnych prichutich.

»Investice do novych linek si vyzadaly ¢astku pres 300 milio-
nu korun. Dal$i desitky miliont jsme v poslednich mésicich
vlozili do nové siruparny nebo do bezpecnosti vyroby,“ uvedla
generélni feditelka Coca-Cola HBC Cesko a Slovensko Maria
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Anargyrou-Nikoli¢. Nazev AdeZ je brandovou znackou poché-
zejici z Jizni Ameriky.

Firma spustila také novou linku na plastové lahve, kterd dokaze
vyprodukovat 56 000 litrti za hodinu. ,,Vyssi kapacita linky umozni
flexibilitu a lepsi planovéni a snizi zavislost ¢eského a slovenské-
ho trhu na dovozu produkti Coca-Cola z jinych zemi,“ dodava
firma. Linka sniZi spotfebu vody ve vyrobé, usetii ro¢né zhruba
12 000 krychlovych metrti vody a dva miliony kWh energie.

CTK
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PRIPADOVA STUDIE

AuTOR: PETR KOPACGEK A CTK FoTo: HANA CONNOR

SKLIZNI SPENATU POMAHA | UNIKATNI

STROJ

, FIRMA DALE PLANUJE

POSILENI VYROBNICH KAPACIT

Ani dlouhotrvajici sucho, které suzuje podstatnou ¢ast nasi zemé,
nezastavilo vrcholici sezonu sklizné a zpracovani §pendtu ve firmé
Agrimex, kterd je od loiska soucasti skupiny Hamé. Kazdy den
v tomto modernim zavodé v Panenskych Bfezanech u Prahy stroje
a pracovnici zpracuji na 50 tun hotovych zmrazenych vyrobkii
znac¢ky Dione. Produkce jede naplno na tfi smény.

»Soucasné sucho asi trapi Gplné vsechny zemédélce a potravinare,
ale my si s tim zatim dokazeme poradit. Mame dlouholeté predem
nasmlouvané ¢eské dodavatele prevazné z blizkého Litoméricka,
kteti maji zavlaZované pole. Samoztejmé si peclivé hlidame, aby
dodany $penat mél stale $pickovou kvalitu,“ upozornil Ryszard
Nemoudry, zakladatel Agrimexu.

Spenait se zpracuje a zamrazi do hotového vyrobku béhem pou-
hych ¢tyt hodin od sklizné na poli. Spenat se sklizi vyhradné
v dobé nejlepsi zralosti, diky tomu tak zustava ve stale cerstvém
stavu a zachovava si tak puvodni chutové a dalsi kvalitativni
Aktudlné jedeme na plny vykon tif celych smén sedm dni v tyd-
nu. Snazime se totiZ zpracovat $§penatu co nejvice. Letos dozral
najednou a mame tak od ceskych zemédélct vysoké dodavky.
Zatatkem Cervna zaéneme zpracovavat i kopr a také hrasek,
které uz na polich také dozravaji,“ dopliiuje Ryszard Nemoudry.

Agrimex odebira $pendt vyhradné od ¢eskych zemédélcti, zejména
z Litoméficka, se kterymi md nasmlouvané dlouhodobé kontrakty.
»Velmi teplé pocasi spiSe s lokdlnimi a kratkymi srazkami, které
v Cesku pfevlada jiz nékolik tydnfi, neni pro $penat ani pro dalsi
zeleninu moc dobré. Na nékolika stech hektarech, na kterych
zde na Litométicku péstujeme zeleninu, mame vybudovany vel-
koplo$né zavlahy. Bez nich by to neglo a diky blizkému Labi na

pole dostaneme vody dost. Ovem $penatu vadi i velké teplo,
takze nyni dozrava vechen najednou a zemédélci i odbératelé
jedou na plny vykon,“ popisuje soucasnou situaci Jaroslav Zeman,
piedseda Zelinatské unie Cech a Moravy a zaroven predseda
predstavenstva Agrokomplex Ohfe a.s., pro jehoz firmu hospo-
datici na 1 650 hektarech je AGRIMEX jiz dlouhd léta nejvétsim
odbératelem nejen §penatu, ale i hrasku, kopru a dal$i zeleniny.

Upozornuje, Ze nyni je jesté prilis brzy hodnotit kvalitu a objem
leto3ni trody zeleniny v Cesku, zatim to neni tragédie. ,,Soucasny
systém vladni podpory péstovani zeleniny v Cesku neni $patny,
prosazujeme, aby zistal zachovany i v dal§im obdobi po roce
2020 a zaroven, aby stat vyrazné podpofil i obnovu zavlahovych
systémil, protoze my zelindfi se bez vody v téchto stale sussich
letech neobejdeme a mnohé systémy uz nutné potfebuji moder-
nizovat, coz je hodné nakladné, bez toho skonéi velké péstovani

zeleniny v Cesku,“ dopltuje pfedseda Zeman.
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Cely proces od sklizné $penatu po hotovy vyrobek trva jen zhruba
4 hodiny. Dand odrtida $pendtu se na polich zaseje na podzim
a sklizi se béhem 4-6 tydnd béhem dubna a kvétna. Spendt na poli
sklizi specidlni kombajny, a to béhem noci a brzy réna, aby byla
tato zelenina vlhkad a relativné chladna, coz umozni jeji rychlou
dopravu do vyrobniho zdvodu bez rizika zapateni. Spenit totiz

rychle vadne.

Ve vyrobnim zavodé se dovezeny $pendt hned za¢ne zpracovavat.
V rovnomérné vrstvé putuje po dopravniku, kde je okamzité na
zacatku vizudlné kontrolovan a tfidén tak, aby v ném nebyly
nevyhovujici fapiky ani plevel.

Nasleduje predmyti, pii kterém unikétni na miru pro Agrimex
vyvinuty stroj ze Spendtu spolehlivé odstrani i ty nejmensi kamin-
ky nebo zrnka pisku, pak jsou vSechny listy jesté znovu ttikrat
omyty. Spenét pak podstupuje proces blansirovani, kdy je zele-
nina po dobu nékolika minut ponofena do horké vody o teploté
85-98 °C. Poté je §penat fezan na mensi kousky a propasirovan
pres sito. Surovina je pak rychle béhem dvou minut zchlazena
2 80 °Cna 10,5 °C. V zeleniné se tak spolehlivé zni¢i mikroorga-
nismy a zastavi enzymatické procesy, tj. §penat si zachova svou
pfirozenou barvu a chut.

Nasleduje baleni této zeleniny do obalti a jeji konzervace pomoci
$okového zmrazeni ve specidlnim mrazicim tunelu, kde proudi
mrazivy vzduch o teploté zhruba -35 °C po dobu jedné hodiny. Pi
této teploté se v suroviné utvori mikrokrystalky, které minimalné
poskozuji bunéénou mikrostrukturu, tedy ztstane zachovan
vzhled i typicka cerstva chut produktu, coz neni mozné dokazat
v béznych domacich podminkach.

Diky rychlému a $etrnému zpracovani $pendtu sklizeného v dobé
nejlepsi zralosti, kdy mé nejlepsi chut, barvu, viini, ale i obsah

vitamint, nutri¢nich a mineralnich latek, a jeho naslednému
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zamrazeni se uchovaji ptivodni chutové, vzhledové a kvalitativni

vlastnosti této jedine¢né zeleniny. Spenat je bohaty na Ziviny,
obsahuje mj. kyselinu $tavelovou prospé$nou pro travici ustroji,
kyselinu listovou dilezitou pro krvetvorbu, zna¢né mnozstvi
vitaminu K a C a podporuje i detoxika¢ni procesy v téle.

Cely proces vyroby v Agrimexu je pribézné kontrolovan pra-
covniky kvality, vyrobni linky jsou vybaveny magnetickymi se-
parétory a filtra¢nimi zarizenimi, véechny vyrobky musi projit
také vysoce citlivymi detektory kovii, které zachyti sebemensi
cizi pfedmét kovového ptivodu, na konci vyrobniho procesu
jsou hotové vyrobky presné zvazeny a expedovany do mrazeného
skladu v zdvodé, kde se udrzuje stabilni teplota -22 °C. Odtud jsou
pak findlni vyrobky spolu s dal$imi expedovany dle objednavek
zékaznikd po celém Cesku i do zahraniéi.

Agrimex ro¢né zpracuje asi 10 000 tun zeleniny a ovoce. Pod-
le Nemoudrého se na leto$ni rok pfipravuje rozsifeni kapacity
o dalsich deset az 20 procent. ,,Toto navy$eni bude probihat pti
stejné technologii, co mame, takze neni nutno zatim posilovat
o dalsi stroje, tu rezervu jsme jiz méli vypracovanou. Predloni
jsme postavili dal$i mrazirensky tunel, ¢imz jsme mrazirenskou
kapacitu navysili o 100 procent,“ fekl Nemoudry. Do budoucna je
podle néj mozné, ze se bude Agrimex dale rozsirovat, konkrétni

plén ale zatim neni.
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NASTUP ROBOTIZACE
JE VECI BLIZKE BUDOUCNOST!

Generalni feditelé nejvétsich ceskych fi-
rem predvidaji, Ze nastup robotizace bude
nejvyznamnéjsi technologickou zménou
v pristich tfech az péti letech. Velkym
trendem je digitalizace, od ni si tuzemské
podniky slibuji pfedev§im snizeni ndklada
a zvy$eni vynosu. Stale dtleZitéjsi je sbér
dat zevnitf firmy i z trhu, prace s daty ale
je s nastupem GDPR administrativné na-
ro¢néj$i. Vyplyva to z ¢eského prazkumu
nazori generalnich feditelt, ktery mezi
141 §éfy vyznamnych firem pisobicich na
¢eském trhu provedla poradenska spolec-
nost PwC CR.

V technologiich vedou roboti,
blockchain tolik netahne

Lidfi tuzemskych firem si nejvice slibuji od
zavadéni robotizace, jako nejvyznamnéjsi
technologii pro svou firmu ji béhem tf{
az péti let vinimad 42 % z nich. Prinést by
podnikiim méla vyssi efektivitu, pomiize
jim pak fesit i soucasny nedostatek lidi na
trhu prace. Pouzivani datovych cloudt pii-
suzuje duleZitost 31 % oslovenych rediteld,
28 % zminuje umélou inteligenci a 26 %
internet véci. Naopak drony povazuje za
vyznamnou technologii jen 6 % feditelt
a jen 5 % sazi na specidlni decentralizo-
vanou databazi blockchain, kterd je za-

kladnim stavebnim kamenem kryptomén.

»Z hlediska vyznamu technologickych ino-
vaci pro ceské spole¢nosti jednoznacné do-
minuje robotika a cloud. Vét$ina firem tyto
technologie testuje a fada i jiz prakticky

vyuziva. Naopak zkusenosti s efektivnim
vyuzitim umélé inteligence a internetu
véci v praxi jsou zatim velmi malé,“ fikd
Petr Lozek, partner v oddéleni poradenstvi

PwC CR.

Digitalizace ma prinést uspory,
pozdéji i vyssi vynos

V kratkodobém horizontu oznacuje isporu
nakladd za hlavni motiv pro digitalizaci
spole¢nosti 45 % oslovenych generalnich
feditel(, pro 26 % je nejdulezitéjsim da-
vodem vys$i vynos. Zatimco v kratkodo-
bém horizontu pievazuji uvahy o vniti-
nich usporach, ve sttednédobém horizon-
tu (3-5 let) je situace opa¢nd. Dulezitost
uspory nakladi se pro $éfy firem snizuje na
36 % a dominuje naopak zvy$eni vynosu
(40 %). »,Tento fenomén neni prekvapenim
a ukazuje na to, ze firmy fesi radéji a lépe
momentalni provozni problémy a méné
Casu a sil vénuji sttednimu a dlouhodobé-
mu planovéni. Prikladem toho je i vysledek
hlasovani o pro spole¢nosti nejvyznamnéj-
$ich technologickych produktech. Robotika
a cloud na prvnich dvou prickéch predsta-
vuji pravé ta reeni, kterd se zaméfuji na
efektivitu vnitfnich procest a spoti naklady
firem,“ uvadi Tomas Kuca, partner oddéle-
ni Rizeni rizik, PwC CR.

GDPR jako hrozba i pfFilezitost

Nové regulace obvykle pro firmy pred-
stavuji veétdi zatéz a jiz Gcinné natizeni
Evropské komise zndmé pod zkratkou

GDPR neni zadnou vyjimkou. Pro 59 %
oslovenych predstavuje nové nafizeni pro
ochranu osobnich udajui vyrazny ndrtst
administrativy, tfetina firem pak v GDPR
vidi podstatny narust ndkladt. Naopak
pozitivni je, Ze az 40 % firem povazuje
natizeni za dobrou pfilezitost udélat si
poradek v datech. ,,Podnikatelé pracujici
s osobnimi udaji mohou diky chytrym,
probyznysové nastavenym mechanismiim
vyhovujicim natizeni GDPR ziskat mnoh-
dy konkuren¢ni vyhodu oproti tém, ktet{
danou problematiku brali jako nutné zlo
a vénovali se pouze formalnimu uvedeni
do souladu s nafizenim. Zejména v ostrém
konkuren¢nim prostredi, kde se vyuziva
véech zbrani, bych doporuc¢oval nebrat na
lehkou vahu sankce, které z natizeni ply-
nou,“ na zavér upozornuje Botivoj Libal,
tidici partner PwC Legal.

O prizkumu

Devatého ro¢niku Ceského priizkumu na-
zord generdlnich fediteli se béhem po-
sledniho ¢tvrtleti 2017 zacastnilo 141 ve-
doucich predstavitelt nejvyznamnéj$ich
spole¢nosti ptisobicich na ¢eském trhu.
Cesky priizkum nézorti generalnich fedite-
1t navazuje na PwC Celosvétovy prizkum
nazort generalnich rediteld. Vysledky jeho
jiz 21. ro¢niku byly stejné jako v predcho-
zich letech zvefejnény na Svétovém eko-
nomickém féru ve §vycarském Davosu.

Vice o prizkumu a jeho vysledcich na

WWW.pWCc.cz/ceo
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= Servisni sluzby
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